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Maquinas e Equipamentos
para a Industria de Pet Food

As engrenagens do crescimento




Editorial

O conhecimento cientifico é feito

para ser compartilhado )

PredeO Le|tor/ Daniel Geraldes

Editor Chefe

A economia estd se reaquecendo, investimentos sendo
retomados e o crescimento do mercado brasileiro de pet
food é certo. Mas a quais custos? Essa é uma pergunta
que sempre movimentou o desenvolvimento econdmico,
mas hoje ela se apresenta com um propdsito mais amplo de
reflexdo.

Nos tltimos anos e, com mais clareza, depois da crise
mundial, o mercado se convenceu de que os negécios néo
podem mais ser pensados apenas em matéria de nimeros

e cifras. Ainda estamos avaliando os impactos de tudo

isso e nos reinventando, mas é fato que devemos agir

'f_ diferente do que fazfamos ha uma década. Conceitos como
= desenvolvimento sustentavel e a exceléncia na gestdo
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respostas nutricionais precisas as necessidades de cada cao e gato, para garantir seu bem g como as Gnicas.
estar e longevidade. .
3 Em tempos de mudangas, o desafio para os
B . .
] . X . i ~ c fornecedores de maquinas e equipamentos também é
Colocando a Pesquisa € o Desenvolvimento no centro de seu processo de inovacao, a & A :
: g grande. E eles j4 vém incorporando esses conceitos
Royal Canin emprega um procedimento diferenciado, voltado para o animal, sem g mencionados acima em seu modo de produzir. E o que
CONCESSan a0 antmpumurﬁsmu. % mostramos na matéria de capa que aborda como eles estio
E encarando e agindo diante desse cendrio complexo.
Um dos principais objetivos da equipe de pesquisadores Royal Canin consiste na 3
. i o . ; B Diante disso, o mercado se torna mais dindmico e
partilha do conhecimento adquirido com os nossos parceiros da comunidade . ) i o
o ) o i o 8 novas configuragdes surgem a cada dia. Foi o que ocorreu
veterindria através de inameros artigosc pubi1ca-;0-:s, B com a Nutriara Alimentos, maior fabricante de ragéo para
E cies e gatos do Brasil que se dividiu em duas empresas

para otimizar o foco em seus negécios. E para entender
esse processo, entrevistamos José Marcos Calsavara,
diretor-presidente de uma das divisdes da companhia - a
Brazilian Pet Foods.
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Chegou no mercado uma nova linha de
alimentos especiais para caes e gatos

(h

DogPlus

Premium

A Algomix & uma das empresas gue mais crescem no mercado do sul do Brasil na linha de racdes comerciais de qualidade,
Agora, inaugurou recentemente mais uma fabrica de alimentos completos para caes e gatos, com equipamentos modernos,
incorporando o que ha de mais novo em nutricdo de cdes e gatos, com matérias primas selecionadas e muito carinho na
producsdo e distribuigdo dos produtos por ela produzidos. A logistica é um grande diferencial da Algomix, seus produtos

chegam mais rapidamente aos distribuidores e revendedores, gracas ao sistema prdprio de transporte.

ALGOMIX:
Estamos m’

cadastrando

Rodovia. PR 317, KM 15 - Fazenda Santa Rosa - Caixa Postal D&
CEP;: 85933-000 - Ouro Verde do Oeste - PR
Fone: (45) 3251-1239 - PABX: (45) 3251-1168
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MCassab Tecnologia Animal apresenta a Linha
PettyMeal, novos premixes para Caes e Gatos

MRS

Chegou a nova linha

Inovacdo, versatilidade, seguranca e compromisso sdo as caracteristicas que
compdem a Linha PettyMeal da MCassab Tecnologia Animal. A linha PettyMeal ¢

a nova linha de premixes para cdes e gatos, desenvolvida para suprir as exigéncias
nutricionais de vitaminas e microminerais, de acordo com a AAFCO e FEDIAF, e com ‘ y ‘ a
a atencéo especial a realidade brasileira de categorias de alimentos, ingredientes, Y

2008 e com foco em pesquisas de tendéncias no segmento Pet, a nova linha de Premixes para cdes e gatos € o inicio de agdes voltadas para este

formulagdes e processamento.

Contando com know-how de importacdes em Matérias-Primas ha mais de 60
anos, acompanhado pela completa estrutura laboratorial com certificacdo 1SO 9001-

exigente mercado. Os produtos PettyMeal sdo produzidos na mais recente unidade fabril da M.Cassab totalmente destinada a premixes e nucleos
isentos de melhoradores de desempenho e antimicrobianos. Localizada na cidade de Valinhos (SP), com facil acesso as principais rodovias da
regido, a fabrica desfruta de posicdo privilegiada para atender clientes Pet de todo o territorio nacional.

A Linha PettyMeal cédes e gatos serd apresentada oficialmente as empresas do setor Pet Food durante o Congresso Brasileiro de Nutri¢do
Animal de Animais de Companhia nos dias 4 e 5 de Maio, em Campinas (SP).
Fonte: Anfal Pet

Desempenho do setor

De acordo com Ariovaldo Zanni, vice-presidente da Sindiracdes, o avanco de 5% a 10% para o setor, em 2010, ¢ calculado por meio de
simulagdo de cendrios e tendéncias de produgdo animal, mas existem ameacas que podem comprometer esse crescimento. Um impacto negativo do
cimbio, que pode reduzir a competitividade do produto brasileiro ¢ uma delas, apesar da abertura de novos mercados para o Pais, para 2009/2010,
como o Tusso e paises asiaticos. "E preciso uma reducio da pesada carga tributaria sobre a cadeia de producio de carnes e desburocratizacio do

¥ ——— ——et u
y 1
' PettyMeal®
I|
setor de alimentagéo animal”, afirma. - W

Em 2009, a producdo total de racdo foi de 58,4 milhdes de toneladas, ante as 58,7 de 2008. Queda de 0,5% que o setor ndo deseja mais

computar.
Fonte: DCI

Fenagra 2010 / Workshop SINCOBESP-EMBRAPA

V FENAGRA E IX WORKSHOP SINCOBESP/ EMBRAPA TERMINA COM SALDO POSITIVO.

Cerca de 1.500 pessoas passaram pela V Feira Nacional das Graxarias

A receita de sucesso do seu produto.

A M Cassab Tecnologia Animal desenvolveu uma linha de Premix com

(Fenagra) e 1X Workshop Sincobesp/Embrapa, realizados dias 25 e
26 de marco, em Sao Paulo, pelo Sindicato Nacional dos Coletores e
Beneficiadores de Subprodutos de Origem Animal (Sincobesp), com o

apoio da Embrapa Suinos e Aves. A Fenagra conseguiu comercializar seus formulagées exclusivas, feitas sob medida para as necessidades nutricionais de

estandes bem antes do tempo estimado pelos realizadores sendo que o

espaco de expositores ¢ o mimero de empresas dobraram em relaco a caes e gatos. Praticas e completas, as formulagoes atendem as recomendagdes

2009. Além de expositores externos, que vieram dos Estados Unidos, Chile

da AAFCO e FEDIAF e podem ser utilizadas na fabricacio de alimentos

e Austria, empresarios brasileiros informaram que foram procurados por K o iy . :
> ) i . ) i classificados como Econdmico, Standard, Premium e Su per Premium.
empresarios estrangeiros do Chile, Coréia, Paraguai e Japdo durante o

evento.

Linha Premix PettyMeal

A receita € nossa, mas o SUCesso € seu. . .

M.CASSAB

tecnologia animal
+ 880 Paulo, SP -Av. Hagses Unidas, 20.882 - Tel: 55 11 2162-T665
* Cascavel, PR - Tel.- 45 4009.8300 « Campa Grande, M5 - Tel.: 67 33384723 « Cuiabd, MT - Tel.: 65 3634 0048

« Goléinia, G0 - Tel; 67 3259.8008 = Recite, PE - Tel.: 81 34761616 « Yalinhas, SP - Tel: 11 21627665
* ¥ila Maria, RS - Tel: 54 33581713 = Xanuerd, SC - Tel; 45 34334001 - www_meassab com br

0 Workshop contou com palestras que abordaram temas diferenciados
como: sustentabilidade mundial, atualizacdes da Instrucdo Normativa
34, a importancia da Qualidade e da Certificacdo de Farinhas e Gorduras

de Origem Animal, aplicacdo monitoramento do Sistema de Dosagens
de Aditivos Preservantes nas Farinhas, A importancia do uso de gordura animal nas plantas de biodiesel, Plano de Melhoria Continua da Camara
Ambiental do Setor de Abate, Frigorifico e Graxaria, Biodiesel a partir da gordura animal.

A questdo ambiental e as legislacdes sanitarias que regem o setor de farinha e sebo animal foram objetos de intenso debate.

Sobre expectativas para a feira de 2011, a maioria foi positiva, desde a importancia de sempre manter presenca no evento e prospectar
novos clientes, até a promessa de lancamento de novidades para 2011. Pelo menos 50% esperam a expansdo da Fenagra, com maior presenca de
expositores, visitantes e expectativa de realizagcdo de novos negdcios.
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Nestlé Purina Renova a Linha de
Snacks para Caes

A Nestlé Purina, lider mundial em alimentos para cdes e gatos, acaba de renovar a linha
de biscoitos Dog Chow e dos snacks Doguitos - produtos que sdo referéncia no segmento
de Pet Food. Levando em conta sempre o valor nutritivo e o sabor dos alimentos, as marcas
passaram por uma reformulacdo de formatos e sabores, além de nova embalagem. A renovacio
tem como objetivo diferenciar os produtos nos pontos-de-venda e destacar ainda mais os
beneficios de suas formulas que complementam a alimentagio canina.

Doguitos agora conta com uma embalagem mais moderna, atraente e que destaca a

carne fresca e o alto indice de proteina que compdem a sua formula. A linha Doguitos ganha
também dois novos itens: o Doguitos T-Bone e Doguitos Rolinho de Carne - de 85g cada um.

Sédo produtos que, juntamente com os sabores Carne, Frango, Peru, Picanha e Salaminhos,
oferecem muito sabor a cées de todos os portes e idades.

Os biscoitos Dog Chow, unicos do mercado com trigo integral, também tiveram sua embalagem renovada, que proporciona um maior destaque do
produto e de seus beneficios. Dog Chow oferece uma nova férmula voltada para filhotes feita com leite e complementada com trigo integral, oferecendo

muito sabor e crocancia para os caes.

Consolidacao do setor

0 setor de nutricdo animal no Brasil espera um crescimento de até 10% para 2010 e novas consolidacdes para os proximos anos. Segundo
Eduardo Marchesi de Amorim, diretor da brasileira Fri-Ribe, apos a unido da industria com a gigante holandesa Nutreco - cujo faturamento global
atinge a ordem de US$ 6,8 bilhdes -, a empresa espera que o faturamento avance em 7% este ano, ultrapassando R$ 160 milhdes.

Apesar do recuo de 0,5% na producdo de racdo em 2009, se comparado ao ano anterior, de acordo com dados do Sindicato Nacional da
Industria de Alimentagio Animal (Sindiracdes), que projeta avango de 5% a 10% em 2010, a recuperacio da economia do Pais reflete 4nimo para o
setor. “Ndo tenho notado tendéncia de monopolio, mas podem ocorrer novas ofertas de parcerias”, diz Alex Santos Lopes da Silva, analista da Scot
Consultoria.

Para Amorim, o segmento brasileiro de pecuaria de corte, de leite e, principalmente, de aquicultura apontam perspectiva de crescimento. “A
unido é uma oportunidade grande de fortalecimento para todo setor que tem muito para desenvolver como os de aqua e leite”, afirma.

Para a aquicultura brasileira, segundo Amorim, a tecnologia holandesa aporta no primeiro Centro de Pesquisa do Camario criado em parceria, no
nordeste, em uma fazenda da Fri-Ribe. “A ideia é conseguir proporcionar ao produtor uma criacdo em menos tempo”, diz o diretor.

A Fri-Ribe produz e comercializa, no Ceard, Piaui, Minas Gerais, Goias e Sdo Paulo uma média de 150 mil toneladas de alimento animal por ano.

Ja a Nutreco soma anualmente uma producio de oito milhdes de toneladas. “Com o fortalecimento, por meio da unido, ja estamos em processo
de avaliacio de crescimento para os proximos anos [a partir de 2011]”, adianta.

A centenaria Nutreco atua em mais de 100 industrias em diferentes paises, como China, Noruega, Espanha e Canada.

Regras para racao

Os critérios para isencdo de registro de alimentacdo para bovinos estio em consulta publica,
durante 30 dias, desde margo passado. O projeto de instrucdo normativa do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento (Mapa) inclui os suplementos, premix (pré-mistura de
aditivos) e nucleos (composto da juncio de aditivos e macrominerais como célcio, fosforo e
sodio). A decisdo foi publicada no Diario Oficial da Unido (DOU) por meio da Portaria Ne 98.

De acordo com a proposta, cabe ao responsavel técnico da empresa fabricante a aprovacio
das formulas, rotulos e embalagem desses produtos e o preenchimento do Formulario de Produto
Isento de Registro. “Para fracionar, importar ou fabricar esses produtos a empresa deve estar
registrada no Mapa e os nossos profissionais serdo responsaveis pela fiscalizagdo”, explica a
coordenadora de fiscalizagdo de Produtos de Origem Animal da Secretaria de Defesa Agropecuaria,
Fernanda Tucci.

De acordo com o projeto de instru¢do normativa, os controles internos de producdo serdo
arquivados nas unidades fabricantes, pelo prazo minimo de um ano, para permitir a rastreabilidade dos produtos.

Fonte: Mapa

Governo autoriza drawback para racao
e adubo

Dentro de 30 dias, os agricultores e pecuaristas que produzem para
exportacdo podem deixar de pagar tributos federais sobre insumos como racdo
e adubo. A Receita Federal e a Secretaria de Comércio Exterior do Ministério do
Desenvolvimento, Industria e Comércio Exterior assinaram portaria conjunta que
regulamenta o drawback integrado.

0 drawback ¢ um regime que suspende o pagamento de tributos federais
sobre os insumos usados nas mercadorias produzidas exclusivamente para a
exportacdo. Esse regime existe desde a década de 60, mas s6 era aplicado sobre
os insumos importados. Em 2008, o governo estendeu o regime aos insumos
nacionais, criando o drawback verde-amarelo.

No final de 2008, uma medida provisdria havia estendido o drawback aos
produtos agropecuarios, criando o drawback integrado. A lei foi aprovada pelo
Congresso Nacional, mas a aplicacdo do regime dependia da portaria conjunta. A portaria havia sido editada pela Secretaria de Comércio Exterior no ano
passado, mas ainda faltava a assinatura do secretario da Receita Federal, Otacilio Cartaxo.

Com a portaria, os produtores nacionais poderdo adquirir insumos nacionais ou importados, de forma combinada ou ndo, com suspensio de tributos.
No drawback verde-amarelo, o beneficio sé valia para as matérias-primas nacionais se a mercadoria contivesse pelo menos um item importado.

Os tributos que terdo o pagamento suspenso sio os seguintes: Imposto de Importagio, Imposto sobre Produtos Industrializados, P1S/Pasep e
Contribuicdo para o Financiamento da Seguridade Social (Cofins). Segundo a nova portaria, o prazo para a suspensio sera de até um ano, podendo ser
prorrogavel por igual periodo.

No caso de matérias-primas importadas serem usadas na producdo de bem de capital de longo ciclo de fabricacdo, como maquinas e equipamentos, a
suspensdo podera ser estendida para até cinco anos. As empresas industriais fornecedoras do produtor-exportador também serdo incluidas no drawback integrado.

Fonte: Agéncia Brasil

Nutriara Alimentos anuncia cisao

A Nutriara Alimentos, empresa com matriz em Arapongas (Norte), especializada na fabricacido de alimentos para animais
- que detém 30% do mercado nacional e ocupa o oitavo lugar em faturamento e sexto em producdo no ranking mundial -
acaba de anunciar a reestruturacio da sociedade que durou 18 anos. Com a cisdo, surgem dois grupos: Brazilian Pet
Foods/Nutriara e Lupus Alimentos/Nutriara. O objetivo, sequndo a direcio, é deixar a empresa mais 4gil e produtiva,
focando nas necessidades dos mercados regionais.

”0 mercado ¢ muito amplo e existem diferencas globais. Cada grupo vai agora atuar em suas areas especificas”,

afirma José Marcos Calsavara, diretor do Brazilian Pet Foods/Nutriara, que fica com as unidades industriais de
Arapongas e Apucarana, Paulinia (SP) e Cuiaba (MT), atuando no estado de Sdo Paulo e nas regides Sul, Centro- H =

Oeste (MT e MS) e Norte. A Lupus, com direcio de Carlos Lobo, administra as unidades de Rio Bonito (RJ), Feira de B Raz I I la n
Santana (BA) e Santa Luzia (MG), atendendo a regido Nordeste e os estados de Minas Gerais, Rio de Janeiro, Espirito PET FOODS

Santo e Goias. =~ NUTRIARA

Segundo Calsavara, na reestruturacdo cada um dos socios ficou com 50% de participacdo. A linha de 70
produtos com dezenas de marcas vai ser mantida, assim como as exportacdes. Hoje a empresa exporta para o Mercosul, Estados Unidos, Asia e
Europa. Para 2010, conforme Calsavara, a expectativa é crescer 20% no mercado interno e entre 30% e 40% no externo.

A meta da Brazilian Pet Foods/Nutriara (que tem 900 funcionarios nas seis unidades no Brasil) é fechar o ano com um faturamento de R$ 350
milhdes - o valor inclui os resultados de uma empresa de biodiesel pertencente ao mesmo grupo em Rolandia. A producio do grupo deve atingir 300
mil toneladas de ragdo por ano. Do total, 85% sdo direcionados para cées e gatos, 10% para psicultura e 5% para equinos, coelhos e frangos.

Um dos focos é aumentar a producio de treats (guloseimas para pets como ossinhos, biscoitos, bifinhos), com a aquisicio de maquinas
importadas especificas para o segmento. A estratégia é oferecer também mais variedades de racdes recheadas e marmorizadas, com ingredientes
funcionais, enlatados, entre outros. "Planejamos produtos exclusivos para o mercado nacional”, adianta Calsavara.

A Nutriara foi criada em 1992, em Arapongas, tendo como foco a producio de racdo para equinos, bovinos de corte e leite, aves poedeiras e de
corte, coelhos e peixes e vendas de matérias-primas para o segmento. Na mesma década, expandiu suas atividades e direcionou investimentos para o
setor pet, com pioneirismo na distribuicdo brasileira de produtos na linha econdmica, com melhor custo-beneficio ao consumidor. A partir de 2000,
entrou no segmento premium com a linha Foster e consolidou a marca no mercado.

Hoje, a empresa atua em todos os segmentos, com a producdo de "super premium” até "standard”. ”0 nosso objetivo é focar na qualidade do
produto, oferecendo o melhor custo-beneficio e adaptando as condicdes brasileiras o que existe de melhor no mercado mundial””, observa Calsavara.

Folha de Londrina
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Noticias

Boas praticas de nutricao

Durante o Global Feed & Food Congress em Cancun, no México foi lancado um manual

—
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internacional sobre a seguranca das matérias-primas e das racdes acabadas. Chamado “Boas Praticas

na Industria de Ragdes — Implementando as Normas do Codex Alimentarius de Boas Praticas na

Alimenta¢do Animal”, o manual integra as publicacdes da Organizacdo das Nac¢des Unidas para
Agricultura e Alimentacdo (FAQ) sobre Producio e Satide Animal e foi produzido com o apoio da
Federacdo Internacional de Industrias de Ragdes (IFIF, na sigla em inglés).

0 Global Feed & Food Congress foi realizado entre os dias 20 e 23 de abril.

Assessoria de Imprensa do Evento

A Bilisko, marca do grupo Cardeal Alimentos, comemora seus dez anos no mercado de petiscos com
uma série de lancamentos para aumentar ainda mais sua participacdo no mercado.

Os sabores Carne com Alho, Ervas Finas, e Macd com Cenoura em embalagens laminadas com 65g
chegam para complementar o sucesso da linha para cées hoje disponivel nas versdes Carne, Frango e
Figado. Outra novidade é a opcéo de Bifinhos e Palitinhos em embalagens maiores, com 500 e 800 gramas,
atendendo a demanda e solicitacdo do publico.

Uma grande aposta da empresa ¢ o lancamento de Bifinhos Saborosos Moidos em embalagens com
200g, produto que em desenvolvimento e pesquisas de campo teve aceitagdo unanime por cies de diversos
portes e ragas.

Os felinos ndo foram esquecidos: a linha de Bifinhos para gatos ganha o reforgo e sofisticagdo do sabor
Petit Ragout (picadinho de carne).

Famosa por sua rapida aceitacdo entre os cies, a Bilisko consolidou-se no setor pet como referéncia no quesito inovacio e seriedade. 1sso por ser a primeira
marca de alimentos para pet a implementar as BPF (boas préticas de fabricacio) em seu processo produtivo, no ano de 2004.

Alem disso, saiu & frente e foi a primeira a produzir Bifinhos Saborosos para Gatos no Brasil, um sucesso absoluto desde 2005.

Por essas e por outras a marca nao para de crescer. Com um visual renovado em 2007, seu mascote fez grande sucesso e conquistou a prateleira das
grandes redes varejistas do setor.

Agora, com o lancamento dos sabores Carne com Alho, Ervas Finas, Macd com Cenoura e Petit Ragout em dezembro de 2009 a expectativa ¢ de que os
consumidores sejam ainda mais fidelizados e que as vendas aumentem consideravelmente. Afinal, s6 o pet que ainda nio provou € que nio sabe: “Bifinho
saboroso Bilisko € gostoso como um carinho”.

Fonte: Suzana Ulba

Graos em destaque

A produtividade dos principais graos comercializados no Brasil - soja, milho, trigo, arroz e feijao - devem
crescer cerca de 65,5% entre as safras de 2008/2009 até 2019/2020, segundo estimativas do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa) e sua assessoria de gestdo estratégica. Com a mesma base de
calculo, a projecdo de crescimento de area no periodo ¢ de 34,5%.

Os dados foram expostos pela Associacio Brasileira de Agribusiness (Abag), durante a apresentagio de 16
propostas para o setor agricola que serdo encaminhadas aos quatro principais candidatos a Presidéncia.

Entre as projecoes para os cinco grdos, a soja deve obter o maior aumento de produgio até 2020, o
equivalente a 43,55%, passando de 57,09 milhdes de toneladas para 81,95 milhdes. No entanto, em relacdo
as estimativas de exporta¢do no periodo, o milho é o campeéo com alta de 80,30%, registrando 12,6 milhdes
toneladas em 2019/2020.

0 aumento estimado da demanda por alimentos no mundo de 2007 a 2050 também foi apresentado
pela Abag. O estudo, feito pela Organizagio das Nacoes Unidas para Agricultura e Alimentacio (FAQ), prevé
um crescimento de 42,85% no consumo de cereais, atingindo 3 bilhdes de toneladas em 2050.

A demanda de carnes no periodo deve passar dos 228 milhdes de toneladas para 463 milhges, o que
representa alta de 103,07%.

0 aumento do consumo de alimentos esta acompanhado do crescimento de 94% da populagio urbana no periodo.
Fonte: DCI
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Pais deve crescer 5,2% este ano

0 mercado financeiro terminou o ano passado prevendo crescimento de 5,2% para a
economia e inflacdo dentro da meta em 2010, de acordo com a pesquisa semanal Focus, realizada
pelo Banco Central com cerca de cem economistas

As perspectivas sdo mais otimistas do que as feitas ha um ano, quando as incertezas geradas
pela crise apontavam para um cendrio completamente diferente do verificado agora.

Em janeiro de 2009, a perspectiva era encerrar o ano com juros mais altos, inflacdo acima da
meta e um dolar a R$ 2,25.

Os dados ja conhecidos mostram que os juros ficaram em 8,75% ao ano, em vez dos 12%
previstos. O dolar terminou dezembro vendido a R$ 1,74.

E o dado sobre inflacdo, que serd conhecido na préxima semana, mostra que o indice oficial
vai ficar abaixo da meta de 4,5% - e dos 5% previstos hd um ano.

Se nesses pontos os nimeros mudaram para melhor em 2009, em outros pioraram.

Naquela época, esperava-se um crescimento de 2,4% para a economia brasileira no ano
passado. Agora, o proprio governo ja trabalha com um nimero préximo de zero, enquanto o
mercado financeiro projeta retracdo de 0,24%.

Para 2010, a disparidade das previsdes, por enquanto, ¢ menor. Em janeiro do ano passado, esperava-se um crescimento de quase 4% para o ano atual.

Para alcancar esse resultado e manter a inflagdo sob controle, as apostas continuam sendo de que o BC comece a aumentar os juros em abril.

Para os analistas, em dezembro a taxa Selic chegara a 10,75%. A previsdo ¢ que o dolar encerre 2010 a R$ 1,75. A inflacdo prevista ¢ de 4,5%.

0 saldo comercial estimado para o final deste ano ¢ de US$ 11,3 bilhdes. Em 2009, a previsdo era US$ 14,5 bilhdes e o apurado foi US$ 24,62 bilhges.

Portaria CAT-24,de 11/02/2010

Altera a Portaria CAT-33/08, de 20-3-2008, que estabelece a base de calculo na saida de racio tipo “pet” para animais domésticos, a que se refere o
artigo 313-J do Regulamento do 1CMS.

0 Coordenador da Administracdo Tributdria, tendo em vista o disposto nos artigos 28-A, 28-B e 28-C da Lei 6.374, de 1° de marco de 1989, e nos
artigos 41, 313-1 e 313-J do Regulamento do Imposto sobre Operagdes Relativas a Circulacdo de Mercadorias e sobre Prestagdes de Servicos de Transporte
Interestadual e Intermunicipal e de Comunicagdo - RICMS, aprovado pelo Decreto 45.490, de 30 de novembro de 2000, expede a seguinte portaria:

Art. 1° - Passa a vigorar com a redacio que se segue o artigo 3° da Portaria CAT-33/08, de 20 de marco de 2008:

“Art. 3¢ - Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacio, produzindo efeitos no periodo de 1° de abril de 2008 a 30 de junho de 2010.” (NR).
Art. 2° - Esta portaria entra em vigor na data de sua publicagio.

Fonte: SEFAZ - Secretéria da Fazenda do Estado de Séo Paulo

Buhler Brasil participa
de curso de racoes

Engenheiro da empresa vai ministrar o moédulo de "Moagem,
mistura e peletizacao"

Ha trés anos, a Buhler, lider global de tecnologia de processos, participa das edicdes dos Cursos de Ragdes
organizados pela Mercolab, laboratério veterinario de Cascavel (PR) que presta servicos em sanidade animal.

A nona edicio foi realizada em Garibaldi (RS), entre os dias 24 e 26 de fevereiro, para diretores, gerentes e
operadores de fabricas de racdes.

Marco Lara, engenheiro quimico e gerente de vendas da area de Feed & Biomass da Buhler Brasil vai
ministrar 0 modulo de "Moagem, mistura e peletizacdo”. O objetivo do curso € estreitar relacionamentos com
técnicos da drea e promover o debate de idéias. Outros assuntos abordados nos modulos estdo relacionados
aos procedimentos na fabricacdo de racdes, desde os ingredientes utilizados as certificagdes de qualidade do

produto, processos de armazenagem, microtoxinas, BPF (boas praticas de fabricagdo) e pontos criticos de
controle.
Informacdes em www.mercolab.com.br
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Noticias

Ocimar Villela

Zootecnista, Superintendente do ARES (Instituto
para o Agronegdcio Responsdvel) e diretor de
Sustentabilidade do Grupo Marfrig

Pecuaria Sustentavel

0 agronegocio tem o compromisso de preservar os
recursos naturais visando a qualidade de vida das proximas
geracdes. Produzir de forma sustentavel é a Unica maneira
que o produtor tem de perpetuar o seu negdcio, além de se
posicionar de maneira estratégica para ganhar cada dia mais
o exigente mercado. Da mesma forma, a sociedade precisa
ter consciéncia da importancia do agronegocio, que lhe
garante seguranga alimentar a um custo baixo e ainda traz
divisas econdmicas para o pais.

Cada vez mais a utilizagdo de um sistema de gestdo
socioambiental valoriza e agrega valor a producédo. Por
acreditar nesse preceito de sustentabilidade do agronegocio,
iniciei em 1995 um trabalho voluntario na Associacdo
Rondonopolitana de Protecio Ambiental (ARPA), em
Mato Grosso. Como representante dessa ONG no Conselho
Estadual de Meio Ambiente, ampliei meus horizontes sobre
as questdes ambientais ligadas aos biomas Amazénico,
Cerrado e Pantanal.

Existe uma visdo erronea de que todos os produtores que estdo no bioma Amazénico o estdo destruindo, mas isso nao
¢ verdade. Muitos produtores construiram grandes projetos, que ajudam os mais de 20 milhdes de habitantes da regido,
considerando que as pessoas fazem parte do meio ambiente. O fato ¢ que nio tivemos governanca nesta ocupacdo, o governo
além de néo orientar, sempre estimulou a ocupagdo, como no caso do INCRA, que tem dado prioridade para assentamentos
nesta regido. Felizmente, tudo isso estd mudando, temos varios exemplos positivos de governos estaduais que estdo
estabelecendo processos que podem ajudar os produtores. O mais importante serd a implantacdo do zoneamento econémico e
socioambiental na regido o mais rapido possivel.

Como zootecnista e produtor rural, defendo a melhoria continua nos sistemas de gestdo de uma propriedade agropecuaria
e a verticalizacdo da producdo ¢ fundamental para que isso aconteca. Logicamente, temos de respeitar os objetivos e as
prioridades de cada produtor. Conservagdo do solo e recuperacdo das pastagens sdo fundamentais para melhorarmos os indices
de produtividade na pecuaria e ndo podemos esquecer nunca da genética neste processo de melhoria continua. E, ai, o Brasil
estd também muito bem posicionado, temos uma das melhores bases genéticas do mundo. Agora, o setor produtivo necessita
de linhas especiais de financiamento para melhorar as pastagens e adquirir material genético de alta qualidade. A questao do
uso do solo sera um tema cada dia mais importante. Ndo tenho duvidas de que a pecudria necessita desta verticalizacdo ou
perdera cada dia mais espago para outras culturas.

Recentemente a pecudria brasileira teve um significativo avanco, com o estabelecimento de pactos ambientais entre
frigorificos e ONGs. Nessa importante aproximacdo construiremos conhecimento, respeito e principalmente o bom didlogo.

A presenca do produtor serd sempre muito importante em qualquer processo desta cadeia. O didlogo tem evoluido muito,
principalmente através do Grupo de Trabalho da Pecuaria Sustentavel. Neste grupo, temos representantes dos produtores,
industrias frigorificas, varejo, bancos e ONGs.

0 mundo consumidor, além do mercado financeiro, cada dia mais vai exigir informacdes sobre questdes socioambientais.
Com o crescimento populacional as estimativas sdo de que a producédo agricola duplicara até 2050, com essa preocupagao
o Instituto do Agronegocio Responsavel (ARES), uma organizacio neutra, sem fins lucrativos, convocou um grupo de
colaboradores para desenvolver uma ferramenta para analise de indicadores de dgua, conservacdo do solo, emissdes
atmosféricas, questdes sociais, tudo isso dentro da propriedade agropecuaria. Sendo assim, podemos mostrar o quanto o nosso
sistema produtivo é sustentavel ou como esta evoluindo para ser, tanto individualmente como regionalmente, esta ferramenta
ajudara na elaboracdo de relatérios para o momento de venda e na tomada de recursos.

Os maiores desafios enfrentados pelo agronegocio nos proximos anos serdo logistica, cdmbio, verticalizagcdo dos processos
na pecuaria, e definitivamente estar presente em todos os foruns de discussdo socioambientais e ter um posicionamento
maduro e inteligente frente as demandas feitas pelo mercado consumidor, tanto interno como externo.
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2° Ensaio de Proficiéncia para
Laboratorios do Grupo Anfalpet

Para o ano de 2010 est4 programado, através da parceria entre Anfalpet com a Embrapa Pecudria Sudeste,
0 2° Ensaio de Proficiéncia para Laboratorios.

0 Objetivo do Ensaio de Proficiéncia ¢ a melhoria da precisdo e eficiéncia dos laboratdrios participantes de
modo a garantir a confiabilidade dos resultados emitidos para seus clientes.

A estrutura organizacional do Ensaio de Proficiéncia em Laboratorios Analiticos emprega procedimentos
operacionais baseados nas normas ABNT 1SO/IEC GUIA 43-1:1999 e no Protocolo Internacional Harmonizado
para Ensaio de Proficiéncia em Laboratdrios Analiticos (Quimicos).

Para participar do Ensaio os laboratérios devem ser associados a Anfalpet, ou deveréo ser credenciados ao

programa PIQ PET (no caso de laboratdrios terceiros), e sera composta por quatro (4) rodadas, uma a mais que
a primeira edicdo realizada em 2009, sendo que cada rodada sera composta por quatro (4) amostras, sendo
elas: 1 amostra de alimento completo, 1 amostra de matéria prima de origem animal, 1 amostra de matéria prima de origem vegetal e, por fim, 1 amostra de matéria prima
de origem vegetal para ser considerada como amostra referéncia. Uma amostra de cada tipo de material sera repetida em duas rodadas.

As amostras serdo preparadas no Laboratorio de Nutricdo Animal da Embrapa Pecudria Sudeste.

Os participantes deverdo seguir um cronograma de entrega das andlises, com inicio em 30 de maio de 2010 e a ultima rodada prevista para 20 de novembro de 2010.
Os participantes serdo identificados por um cddigo conhecido apenas pelos mesmos e pela Coordenacio do Ensaio. Os participantes receberdo uma senha para acessar a
pagina da internet onde serdo digitados os resultados.

Ao encerramento de cada rodada estara disponivel no site da Embrapa, para os participantes, um quadro estatistico com os resultados para consulta e utilizacio dos laboratdrios.

Como em 2009, esperamos que o Ensaio de Proficiéncia alcance seus objetivos em relacdo aos participantes, satisfazendo os mesmos em relacéio ao trabalho realizado.

A Anfalpet convida a todos os laboratérios, que se encaixem nas exigéncias do programa, a participar do 2° Ensaio de Proficiéncia. Para participar devem enviar um
e-mail para a Area Técnica da entidade (apoiotecnico@anfalpet.org.br) solicitando a ficha de cadastramento. As informacdes necessérias para a inscrigio seréio fomecidas
apds manifestacdo de interesse. O prazo para manifestaciio de interesse estd estipulado até o dia 13 de janeiro de 2010.
Diego Henrique S. Bonilha / Area Técnica - Anfalpet

0 nosso desafio é a sua satisfacao!

Uma empresa pronta para os « Corantes Artificiais
desafios de um mercado cada » Corantes Naturais
vez mais exigente. Essa & a * Aromas
Vogler. Nossos ingredientes :?ﬁlfﬂ;ldﬂﬁlarm
garantem 0§ mefhores . Larlﬁd
resultaos aos seus produtos inha de Gomas
5 ' » Sorbato de Potassio
RSN s « hido Sébico
conquistas e realizagies. o BHT
Confira! « BHA
Conhega nossa nova
linha de Aromas

SENSIENT @._!EIEF

Visite nosso nova site 8 destubra
fudo que pademos Ihe oferecer!

ogler

para Desafios!

www.vogler.com.br

55 11 4393 4400 | vendas@voglar.com.br
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GESTAO

Em Foco

Por : SauL JoRGE ZEUCKNER
BACHAREL EM ADMINISTRAGAO COM ENFASE EM AGRONEGOCIOS
E DIRETOR COMERCIAL - ALGOMIX

FEIJAO COM ARROZ

- VOIA

No mundo corporativo, temos intimeros entraves
ao desenvolvimento das organizagdes, com os quais
necessitamos conviver e que muitas vezes nos deixam
irritados como gestores, coisas simples nas empresas
acabam dificultando o trabalho de gerentes, supervisores,
chefes de departamentos e por fim a dire¢do da
empresa. Algumas dessas dificuldades sdo oriundas de
colaboradores despreparados ou sem responsabilidades
suficientes para desempenhar suas fungdes dentro das
organizagdes e que sdo simples, como eu chamo de “feijao
com Arroz” e que muitas empresas buscam palestrantes
de renome, gastam altos valores em consultores,
treinamentos e que na verdade dependem apenas do que

o bom Italiano diria: “falta voia”....

Escutamos constantemente pessoas dizerem que
faltam empregos, isso ndo é verdade, falta qualificagdo
profissional, falta “voia”, falta aquelas pessoas que
facilitam as coisas para as empresas e seus superiores,
pessoas que enxergam “atrds da curva”, pessoas que
conseguem visualizar o que pode acontecer mais além,
que resolvem os pequenos problemas, colaboradores que
fazem um “arroz com feijdo”, bem feito... Isso é o que
as empresas buscam atualmente, ndo adianta diplomas,
pds graduagoes, etc, se ndo sabemos fazer o dia a dia,
as coisas fdceis, as coisas corriqueiras das empresas,
com responsabilidade, com ética, com rapidez, bem
feito, visando solucionar os problemas da empresa e dos

clientes, visando lucros para a empresa e isso parece

bobagem, mas eu como empresario, diretor de empresa,
como gerente, vejo que minha maior dificuldade ¢ essa,
ter pessoas comprometidas com a empresa, comigo, com
o cliente... E esse assunto tenho discutido com outros
empresdrios e vejo que todos tem a mesma dificuldade.

No atendimento a clientes, temos intimeros exemplos
para repassar, COmo esse:

Estive no Shopping para tomar um chopp com meu

amigo e engenheiro de nossa empresa, o Uruguaio,
Sergio Custoia e o Gar¢om pede: O que vai querer?.. Em
seguida meu amigo Sergio, pede : Por favor, uma 4dgua
tonica, com gelo e limdo em copos separados, ok... Depois
de exatos 12 minutos (é esse tempo mesmo pessoal,
depois dizem que h4 crise, também com um atendimento
desses...), vem o gar¢om, com um copo de pldstico com
o gelo e o limdo juntos, o copo quase cheio e a Tonica...,
meu amigo uruguaio, com sua educagdo, diz: meu amigo,
eu pedi d4gua tonica, gelo e limdo separados e, por favor,
me traga um copo de vidro que néo sou crianga, ndo vou
quebré-lo...
La vai o Gargom novamente (tempo perdido, que poderia
atender outra pessoa), vem O gar¢om novamente, com
um copo de vidro, como meu colega pediu, porém com o
liméo e o gelo juntos...

Veja, o que queremos sdo coisas simples,
ATENDIMENTO. Somente isso. O cliente quer
atendimento de qualidade, prego é a terceira ou quarta
reclamagio de um cliente e os empresarios reclamam das
vendas....

Nos Pet Shops e lojas agropecudrias, temos também
diversos problemas de atendimento, que afugentam os
clientes, que empurram os clientes para a concorréncia,
como:

- Produtos de qualidade duvidosa, porque o dono

SOLUCE

CHAPAS PERFURADAS

Martelos para Moinhos e Peneiras, pora todas as marcas de moinhos, Mocionais @ Importados. Fabricamos também, todos os tipos de
Chapaos Perfuradas em Ago-Carbono e Inox. Atendemaos e Prestamos Assisténcio Téenica a Moogeiras em tedo o Territario Mocional,

do Pet Shop, s6 pensa em “Prego” (o barato custa caro),
vejo isso na édrea de alimentos, alguns proprietarios
de Pet Shop, ndo deixam sequer o vendedor falar dos
atributos do produto, suas vantagens, seus diferenciais,
querem saber de primeira, “quanto custa’, muitas
vezes, querem adquirir ragdes de cdes de um real o kg e
sabemos que produtos com esse custo nido existe, a ndo
ser que a qualidade seja muito baixa, produzida a partir
de matérias primas usadas para bovinos, como farelo de
trigo e milho, mas cées ndo comem ragio de vaca...

- M4 distribuigdo dos produtos dentro do Pet Shop,
ou lay-out da loja errado, dificultando a locomogdo do
cliente dentro da loja e com pouco espago;

- Falta de conhecimento do balconista, que nio
conhece o que vende, nio estd preparado para atender
clientes, ndo recebe treinamento, enfim, nio consegue
vender...

- Proprietarios de Pet Shops que ndo conhecem
seus clientes, ndo conhecem o mercado que atuam,
nio pesquisam de seu mercado, ndo inovam, fazendo o
mesmo atendimento de trés, cinco, dez anos atrés...

- Falta de inovagdo: muitos estabelecimentos estdo
com o mesmo balcio, no mesmo local a anos, as mesmas
prateleiras, a mesma disposi¢do dos produtos, o mesmo
modo de atender , enfim, ndo ha sequer uma inovagio no
pet shop a anos e isso acaba se tronando comum para o
proprietario, ele acha que esta tudo bem, que esta tudo
certo, mas na verdade os clientes esperam mudangas,
inovagdes, novos produtos, novas formas de atender,
promogdes, eventos, etc. Experimente mudar o velho
balcdo de lugar, trocar as prateleiras por goéndolas mais
modernas, mudar a disposi¢do dos produtos, fazer uma
nova pintura na loja, mexer na faixada, enfim, mude,

invente, inove...

MARTELOS

Tel. (44) 8403-524% / (44) 9992-5197 - (44)3029-7037
E=mail: vendos morfurasEmorforos, combr / MSN: elianesantosoliveinohatmail.com
Ruo Davilli Amtdnio Huege, 1140« Parque dos Loranjeiras / Moringd - PRy CEP; 67023-2140

10 2M Mmoacens
ANEL SEPARADOR

000

Empresa Voltado para o segmento de Equipamentos de Frigorificos, Graxarios, Moogem de Farinha de Carne e Ossos, Alimenticia,
Mineradoras, Fdbricos de Ragio (Pet Food e Insumes em Geral), somos fabricontes com Tecnolegia de Ponta de:
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Informe publicitario

Marcia Villaga
Gerente de Vendas Pet & Aqua ICC Ms. Produgao Animal

Importacdo de ingredientes
nobres para alimentacdo pet

ICC E O MERCADO PET BRASILEIRO

A ICC, lider mundial hd mais de 18 anos na comercializagdo
de leveduras, desenvolveu em 2002 um departamento voltado
exclusivamente ao mercado pet & aqua. O mercado pet brasileiro, que
embora atualmente esteja crescendo modestamente, ja atingiu niveis de
crescimento anual superiores a 10% e conta com mais de 110 empresas
fabricantes de ragio.

A principio a criagio do departamento de vendas pet ICC foi
desenvolvida apenas para fornecer um atendimento diferenciado a
estes clientes, visto que apresentam perfil distinto em comparagio
a outros mercados (ex. aves e bovinos). Os fabricantes de ragdo pet
sdo representados em sua maioria por empresas de pequeno porte
interessadas em comprar uma grande variedade de produtos, porém em

volumes modestos, exigindo tempo e dedicagdo no atendimento.

INICIO DAS IMPORTACOES

Reconhecendo a avidez deste mercado por ingredientes inovadores
e diferenciados, a empresa decidiu seguir o exemplo de empresas
mundialmente conhecidas como a Wilbus Ellis, The Petterson Company
dentre outras que disponibilizam uma vasta linha de ingredientes nobres
para os pets.

“Através de constante participagdo em feiras internacionais e
consulta aos proprios clientes, comegamos a desenvolver nossa linha de
ingredientes e aditivos importados. Embora o plasma sanguineo tenha
sido nossa primeira importagio, consideramos a polpa de beterraba
branca como sendo o primeiro ingrediente realmente focado ao mercado
pet, seguido entdo pelos aditivos extrato de yucca e zeolita. Acredito
que o sucesso nas vendas dos ingredientes e aditivos importados deva-
se a trés fatores primordiais: 1. O fluxo constante das importagdes, 2.
Abastecimento local com volumes significativos, capazes de atender
tanto o pequeno quanto o grande cliente com volumes expressivos, 3.
Selegdo de produtos reconhecidos por possuir um elevado controle de
qualidade.

No decorrer dos anos aprendemos a conhecer as fragilidades
das importagdes. As varidveis que podem acarretar em falhas de
abastecimentos sdo grandes, desde greves até fatores climéticos, e todas
estas variantes devem ser consideradas para um atendimento satisfatério.
Quanto maior a quantidade de cargas importadas menores sdo os riscos
de falhas de abastecimento. Hoje,além do grande fluxo de importagdes,
contamos com o abastecimento em fronteira e também com dois

armazéns localizados no interior de Sdo Paulo e capital .”

O QUE IMPORTAR?

O estabelecimento de um novo produto em nossa linha considera as
necessidades dos clientes e as possibilidades comerciais. “E necessério
perseveranga para isto, pois a aceitagdo de novos produtos nem sempre
¢ instantaneo. Precisa-se ganhar confianga, oferecendo um produto de
qualidade, a pregos competitivos e dentro do prazo estipulado.”

Atualmente fazem parte de nossa linha de importados os seguintes
produtos:

Polpa de beterraba — ingrediente fibroso obtido ap6s a extragio do agticar
da beterraba. Sua fibra é de fermentagio moderada, exercendo tanto fungio
de fibra fermentavel quanto de ndo fermentavel. A fragdo fermentavel é
degradada em acidos graxos de cadeia curta e utilizada como fonte de energia
pelas células intestinais. A fragdo fermentavel tem fungdo de aumentar o
movimento peristéltico e fornecer massa para a eliminagdo da excreta.
Extrato de yucca — é um aditivo proveniente da Yucca schidigera, planta
arbustiva nativa do México e baixa California. Trata-se de um aditivo
especialmente desenvolvido para reduzir odores desagradaveis da excreta,
através da inibi¢do da uréase e reten¢do de aménia. “Somos a tinica empresa
que abastece o mercado brasileiro com yucca da espécie schidigera!”
Zeolita — trata-se de um aluminosilicato da familia das clinoptilolitas. As
clinoptilolitas tem uma estrutura similar a uma jaula, constituida de tetraedros
de SiO4 e AlO4 unidos por 4tomos de oxigénio compartilhados. As cargas
negativas das unidades de AlO4 se equilibram com cétions intercambidveis
presentes no meio.Estes fons podem ser deslocados por outras substincias
como amonia e H20. Desta maneira a zeolita exercem a agio de reter umidade
e odor das fezes, além de agir com adsorvente de micotoxinas.

Extrato de Alfafa - produto inédito no Brasil, porém j4 bem utilizado em
ragdes pet nos USA, Australia, Canad4 e pafses da unido européia. Trata-se
de um ingrediente proveniente da extragio do suco da alfafa e posteriormente
submetido ao processo de secagem. O Extrato de Alfafa é uma fonte protéica
vegetal com excelente balango de aminoécidos, semelhante ao de ovo em p6
e farinha de peixe. Exerce uma limpeza fisica nos dentes além de refrescar o
hélito do animal gragas ao seu alto teor de clorofila. Além disto, o Extrato
de Alfafa é uma fonte vegetal de 6mega 6 e dmega 3, acidos graxos poli-
insaturados (PUFA's) essencial para o organismo animal. Corante 100%
natural recomendado especialmente para ragdes naturais.

Além dos produtos acima listados, a ICC também se dispde a atender
importagdes especificas a pedido dos clientes desde que o ingrediente ou
aditivo em questfo j4 esteja registrado no Ministério da Agricultura.

Para 2010 fazem parte dos possiveis ingredientes importados: flocos de

cenoura, L-carnitina e glicosamina.

ganhouwmais um

H

carddpio pet

qualidade.

Ha mals de 18 anos a ICC & lider mundial na comercializagéo de leveduras do pequeno ao grande
cliente. Por isso oferece uma sele¢ao de produtos com o mais elevado padrao de qualidade, como
a linha para ragoes pet. Completa, ela contem ingredientes que nao podem faltar no cardapio dos
animais de estimacao:

Linha de leveduras

Levedura inativa de cerveja e de cana
Immunowall®

Hilyses*

Star Yeast®

Linha de importados
Polpa de Beterraba
Extrato de Yucca
Extrato de Alfafa

@) [=] =

Plasma 0 seu fornecedor de levedura

Linha Pet ICC.
Produtos de grande qualidade para
alimentar os pequenos mascotes.

www.yeasthrazil.com
E-mail: icc@iccbrazil.com.br
Tel.: 11 3093-0799
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Vogler completa
90 anos de cara nova

A Vogler Ingredients surgiu a partir de uma
necessidade da industria alimenticia que buscava
empresas focadas no mercado alimenticio e que
garantissem além de qualidade, compromisso e
regularidade na disponibilidade dos ingredientes.

A Vogler disponibiliza a0 mercado uma grande
variedade de aromas e emulsdes, para aplicagdes em
toda a indastria alimenticia, bebidas, farmacéuticas,
lactea, balas e doces, petfood, entre outras.

Nos ultimos anos, a empresa investiu em
tecnologia de ponta para oferecer sistemas
personalizados, desenvolvidos em sintonia com
diversos e eficientes ingredientes. Para isso montou
um laboratério de andlise, desenvolvimento e
aplicagdo de produtos, além da sala de misturas
liquidas.

Atualmente essa divisdo conta com 5 linhas
de produtos, que sdo personalizados conforme a
necessidade de cada solugio:

INNOGUM: Sistemas a base de hidrocoléides
que visam aumentar a viscosidade, consisténcia de
solugdes, emulsdes e suspensdes. Também indicado
para melhorar a formagao de géis rigidos, eldsticos
ou quebradigos, bem como, usados para dispersar,
estabilizar ou evitar a sedimentagio.

INNSTAB: Sistemas de hidrocoléides indicados para
aumentar a consisténcia dos alimentos, dispersar,
estabilizar ou evitar a sedimentagdo. Aplicados em

alimentos e bebidas como agentes estabilizadores de
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@Lelq*

redients

sistemas dispersos como suspensdes (s6lido-liquido)
e emulsdes (liquido-liquido).

INNODOLCE: Sistemas equilibrados que conferem
dulgor aos alimentos, podendo ser utilizados em
substitui¢do total ou parcial da sacarose, podendo
ser aplicados também quando ha necessidade de
expressiva redugdo do teor calérico em alguns
alimentos.

INNDOX: Sistemas de antioxidantes aplicados em
alimentos e biodiesel como protegdo a deteriorizagio
oxidativa.

INNOFIBER: Satde e bem estar sdo preocupagdes
da divisdo Vogler Systems, desta forma oferece
sistemas mesclando conceitos de fibras solaveis e
insoltveis, conforme necessidade de aplicagdo.

Parceria: Esse é um dos pontos fortes da Vogler,
que distribui itens de renomadas marcas mundiais
que contribuem para a regularidade e seguranca
alimentar, pontos imprescindiveis em nosso
segmento.

Um dos novos negdécios da Vogler é a divisdo
Vogler Flavors, focada em Aromas e Emulsoes. Essa
divisdo é responsavel pela distribui¢do exclusiva no
Brasil da linha Sensient Flavors, uma das lideres
em inovag¢do, manufatura e fornecimento de aromas,
realcadores de aromas e vegetais desidratados,
sistemas nutricionais e outros ingredientes para
alimentos doces e salgados, bebidas, lacteos e

confeitos para o mercado mundial.

Sistema Vital
de Saude

Sande de Pele e Pelos
Pale saudavel & pelos vistosos

Digestao e Intestinos
Heduz o volume e odon das fezes

Rntioxidantes )
Vit B, €, Zinca & Sefénio: Vida longa & ssuddvel

Active CLA . .
/. Pravini as doengas cardiaces & a obesiats

Momentos especiai
de pequenos gestos, até mesmo

quando nao percebemos

F'm‘%’rmr—;snr—; caes, 0 dia fica especial

fuando recebem nos Irnho,

porque eles adoram sentir

se lembrarao de no

Todos os dias
podem ser
especiais!

Salide e Vitalidade que fazem diferenca!

VitalCan
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Profa. Vildes M Scussel Ph.D. e Md.Vet. Karina Koerich de Souza, Doutoran-
da Laboratério de Micotoxicologia e Contaminantes Alimentares - LABMICO,
Depto de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Centro de Ciéncias Agrarias,
Universidade Federal de Santa Catarina, Florianépolis, SC — Brasil

icotoxinas versus Racoes & Base de

Cereais e Legummosas
oarte O

5.1 TRICOTECENOS:

Os tricotecenos sdo um grupo de compostos com mesma
estrutura quimica bdsica (sesquiterpeno) que diferem entre si
pelos grupos substituintes. Estdo divididos em dois grupos:
tricotecenos dos Tipos A e B (Figura 1). Sdo eles: 15-de-
acetilcalonectrina,  2-deidroverrucarina A, calopectrin,

crotoceno, crotocol, deoxinivalenol (DON), diacetilverrucarol,

diacetoxiscirpenol, fusarenona X, neosolaniol, nivalenol,
roridina A, roridina D, roridina E, satratoxinas (G e H),
scirpentriol, T-2 tetraol, toxinas HT-2 e T-2, triacetoxiscirpeno,
tricodermina,  tricodermol,  tricoteceno,  tricotecolona,
verrucarina (A e B), verrucarina J, verrucarol. Dentre eles, os
mais comuns em cereais sdo o DON, as toxinas T-2 e HT-2,

diacetoxiscirpenol, nivalenol e o neosolaniol.

--R1

-H

2

R3

Diacetoxyscispenol R1 R2 R3 R4 Rs
T-2 toxin OH OAc OAc H H
HT-2 toxin OH OAc OAc H OCOCH,CH(CH,)
Neosolaniol OH OH OAc H OCOCH,CH(CH,)

OH OAc OAc H OH
(@)

Tipo B
H
H H
HsC . O
3 IR,
(0]
e - H
E ! CH3 R2
R4 !
CH,
Rs
R1 R2 Rs R4
Deoxynivalenol OH H OH OH
Nivalenol OH OH OH OH
Fusarenon-X XOH OAc OH OH

(b)

Figura 1 Estruturas quimicas dos tricotecenos do (a) Tipo A e do (b) Tipo B (Scussel, 1998).

5.2 FuNGos PRODUTORES:

Varias espécies de fungos do género Fusarium sp, além
de Myrothecium sp, Trichoderma sp, Calonectria sp,
Cephalosporuim sp e Stachybotrys sp, sdo produtoras de
tricotecenos. O Fusarium tricintum (F. poae, F. sporotrichioides
e F. sporotrichiela), um dos mais isolados em milho estd
diretamente associado com a toxicidade dos tricotecenos em
animais. Outras espécies produtoras de tricotecenos sdo o F.
roseum var. graminearum, F. solani, F. nivale, Stackybotrys
chartarum (ou S.atra e S. alternans). A maioria desses fungos

produz mais de um tipo de tricoteceno.

5.3 PrINCIPAIS ALIMENTOS PASSIVEIS DE
CONTAMINAGAO:

Os alimentos mais comuns de estarem contaminados por
tricotecenos sdo o milho (onde o tricoteceno mais encontrado
¢ o DON = vomitoxina), trigo, cevada, centeio e outros
cereais, além de feno, palha e da rag¢fio animal contendo esses
ingredientes. Nota: a forragem e cama de avidrio podem
favorecer o desenvolvimento dos fungos produtores dessas

toxinas levando a micose de contacto nos animais.

5.4 TOXICIDADE:

O grau de toxicidade dos tricotecenos varia com a natureza
das suas cadeias laterais (Figura 1) que contem propriedades
hidrofilicas e lipofilicas. Sio fortes inibidores da sintese de
proteinas em células de mamiferos.

Na micotoxicose aguda, estas toxinas causam no animal
hemorragias ao redor e por dentro da boca, no reto, na mucosa
do intestino delgado e estdmago, levando a gastroenterite no
contacto com bactérias. Também vOmito, recusa de alimentos
com vbmito (principalmente em suinos), aborto (em gado),

diarréia, grande depressio (em gado, aves, suinos e coelhos),

seguido de morte. Afetam os centros de produgdo do sangue
e é caracterizada por danos no sistema nervoso, no trato

gastrointestinal e cardiovascular.

5.4.1 ToxiNA T-2:

Essa toxina (Figura 2) é considerada a mais téxica dos
tricotecenos, sendo um potente inibidor da sintese protéica e da
fungdomitocondrialinvivoeinvitro. Emanimais, é caracterizada
inicialmente por necrose, cicatrizagio e descamagio da pele. A
elevada atividade citotoxicolégica de T-2 estd relacionada a
sua natureza lipofilica, portanto responsével por alteragdes
na estabilidade das membranas celulares (de natureza lipo-
proteica). E imunossupressora. Em humanos, a intoxicagio por
tricotecenos (toxina T-2) leva a redugdo dos glébulos brancos
(Leucopenia Téxica Alimentar). Seus principais sintomas sio
sensagdo de ardor na boca, lingua, laringe, eséfago e estbmago
devido 4 inflamagiio nas mucosas. Sdo observadas alteragdes na
membrana desde estigio hemorragico a necrose, acompanhado
por um cheiro desagradével devido ao crescimento de bactérias.
Causam vOmitos, diarréia e dor abdominal, seguidos de

leucopenia progressiva com granulopenia e linfocitoses.

OAc
0O OAc

(@)

Figura 2 Toxina T-2: (a) estrutura quimica da toxina e (b) pododermatite

em aves ligada a micotoxicose por toxina T-2 — por contato com
palha/cama de aviario contendo o fungo e as toxinas ou ingestio na

alimentagcio (Scussel, 2002; www.med.vet.umontreal.ca, 2010).
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5.4.2 DON:

E uma das micotoxinas mais comumente encontradas em
grios, principalmente no milho. O processo de extrusio
na fabrica¢do da ragdo ndo a destréi, conseqiientemente
a utilizagdo de milho ou outro cereal contaminado
resultard em sua presenca na alimentagéo animal.

Quando ingerido em doses elevadas, causa nduseas,
vémitos e diarréia em animais e humanos, e quando
ingerida em pequenas doses, provoca perda de peso e
recusa alimentar - principais sinais clinicos observados.

O gado e as aves sdo menos sensiveis ao DON e
aceitam alimento (milho), rejeitado pelos suinos. Nas
aves ocorre formagéio de ovo com casca fina e diminuigido
da sua produgdo. Em suinos os efeitos téxicos agudos/
subagudos do DON sido caracterizados por vomito,
recusa alimentar, perda de peso e diarréia. Pode
produzir necrose em tecidos do trato gastrointestinal,
medula 6ssea e tecidos linféides. Em doses menores
pode causar efeitos no sistema imune, contudo nio ha
evidéncias de efeito carcinogénicos, mutagénicos ou
teratogénicos. Em humanos, a intoxica¢do causada por
ingestdo de trigo contaminado afetou cerca de 50 mil
pessoas na India. Os sintomas foram dores abdominais
ou sensagio de plenitude no abdémen, tonturas, dor de
cabeca, irrita¢do na garganta, nduseas, vomitos, diarréia
e sangue nas fezes. As amostras coletadas demonstraram
que a exposi¢io ndo se limitava somente a DON, estavam

presentes também outras toxinas.

5.4.3 CAEs E GaTos - DON, T-2 £ HT-2:

Os sinais clinicos de intoxicag¢do por ingestdo de
ragdes contaminadas com DON em cées e gatos incluem
anorexia, regurgitagdo, voOmito, irritagdo cutdnea,
diarréia, hemorragias, aborto (mamiferos) e morte, sendo
os gatos menos sensiveis quando comparados aos cdes.

Por induzir esses sinais, DON ¢ conhecido como
vomitoxina - um fator de recusa de alimento e redugdo
de peso. A hemorragia gastrintestinal é um sinal
agudo, enquanto que perda de peso e de apetite sdo
seqiielas cronicas. A redugio do apetite e a anorexia sio
relacionadas a alteragdes do liquido cérebro-espinhal,
indicando elevagido anormal da serotonina cerebral,
horménio responsével pela sensagio de prazer e saciedade
ap6s alimentagdo. Bioquimicamente, DON causa inibi¢do
da sintese de protefnas e DNA e conseqiientemente, morte
celular. Por este motivo, essa toxina é imunossupressora
(predispde animais afetados a doengas infecciosas) e
ainda causa redugio no crescimento.

Em estudos realizados em cides e gatos onde houve
exposi¢do dos animais a ragdo contaminada com DON

(concentragio: zero a 10 mg/kg), a recusa da alimentagio

foi observada nos cdes que ingeriram ragdo com mais de
4,5 mg/kg e nos gatos com 7,7 mg/kg demonstrando
que esses sdo menos sensiveis que os cdes. A presenga de
vomitos em cédes e gatos ocorreu em concentragdes acima
de 8 a 10 mg/kg.

O nivel maximo seguro de DON em ragdo para cies
foi estabelecido em 0,5 mg/kg. Ragdes que possuem
cereais em sua composi¢dio devem ter atengdo com
relagdo a presenga de DON, e na presen¢a de animais
com sinais clinicos semelhantes aos descritos acima
devem ter analisado DON na ragdo para um diagnéstico
diferencial.

Importante salientar que os fungos do género
Fusarium tém a tendéncia de produzir mdailtiplas
toxinas além dos tricotecenos tais como zearalenona,
fumonisinas etc. As toxinas T-2 e a HT-2 sdo muito
irritantes para a pele e trato gastrointestinal e tém
o potencial de interagir sinergicamente com DON e

exacerbar os principais sinais.

5.4.4. CAVALOS - STACHYBOTRYS:

O Stachybotrys (fungo negro), género produtor de
tricotecenos, pode proliferar nas pastagens (feno) que
sdo consumidas por cavalos e nas forragens utilizadas
no preparo das camas desses animais causando danos
em sua satde. Danos esses registrados nesses animais
em varios pafses (ex.: Unido Soviética, Japdo, Estados
Unidos). As sintomatologias sdo varidveis, porém, com
uma particularidade: (a) ingestdo de ragdes contaminadas
produzidas com grios contendo tricotecenos e/ou (b)
crescimento do Stachybotrys chartarum (Figura 3)
nas pastagens e forragens que passaram o inverno sob
a neve e, ap6s degelo, apresentam-se embolorados e
produzindo toxinas. Essas doencas destacam-se pelo
desenvolvimento de inflamagdo do trato digestivo e
alteragdes nas células sanguineas onde freqiientemente
terminam com a morte do animal.

Além dos sintomas serem semelhantes aos dos
tricotecenos outros sintomas (quando grande porgdo
é ingerida em curto prazo — cerca de 2 ou mais horas)
sdo perceptiveis, tais como perda do reflexo e da
visdo, hipersensibilidade, perda do apetite, aumento da
temperatura e da atividade do coragio, tremores e morte
por parada respiratéria. A Figura 4 apresenta cavalo
intoxicado por Stachybotrys incluindo micose no focinho
pelo crescimento do fungo no tecido animal bem como
devido a sua agdo irritante. Importante enfatizar que o
pessoal que manuseia material contaminado para tratar
os animais pode também sofrer danos através da agdo
dessas micotoxinas.

Compostos produzidos por S. chartarum: tricotecenos e

Figura 3 Stachybotrys chartarum: (a) colonia e (b) conidios
na extremidade do conidiéforo. Micrografia eletrénica (www.

healthenvironemt.net e Nelson, 2001).

Figura 4 Cavalo apresentando micose e micotoxicose
(estachybotryotoxicose) por tricotecenos formados
pelo fungo Stachybotrys chartarum (Scussel, 2002).

outras toxinas especificas. Sdo elas: roridinas, verrucarinas,
satratoxinas, stachybocinas, tricoverrinas e tricoverrois
(tricoverrol A e B). Os estudos toxicoldgicos estdo focados
nos tricotecenos macrociclicos: satratoxinas (G e H) e
roridinas (A e E). Dentre os macrociclicos estdo também
as verrucarrinas. Tricotecenos nio macrociclicos incluem
tricodermol (roridina C), tricodermina, tricoverrinas e

roridina L-2.

5.5 Como PREVINIR E / oU EVITAR A
CONTAMINACAO POR TRICOTECENOS?

Para evitar a intoxicagdo em pequenos animais e
cavalos: selecionar a matéria prima (milho, trigo,
centeio, cevada) a ser utilizada no preparo da ragio/
alimento; utilizar sempre milho de boa qualidade através
do monitoramento dos graos para DON, HT-2 e T-2;
limpar o ambiente e trocar as forragens periodicamente,
alimentar os animais com pastagens sadias — no caso
de eqiiinos (evitando assim, tanto as micoses de contato
quanto a micotoxicose desenvolvida pelo Stachybotrys
nos animais).

No préximo nimero da Revista Pet Food Brasil,

iremos abordar as toxinas do Ergot.
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Com base em nossa experiéncia na industria de processamento,

temos desenvolvido uma série de equipamentos para
a preparac¢ao de ragcao animal na industria de Pet Food.

Bombas de alimentacao de moedores

Bombas transportadoras

Trituradores de blocos congelados

Silos de armazenamentos
Moedores

Haarslev Industries Ltda.
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PROTEINAS NO PROCESSO
DE EXTRUSAO

A extrusdo de muitas proteinas, especialmente
proteinas vegetais, é feita com o propésito especifico
decontroledeinibidores de crescimento naturalmente
presentes nestas protefnas. Durante a extrusio,
esses inibidores sdo suficientemente inativados para
evitar o bloqueio de enzimas proteoliticas no trato
digestivo. A extrusio da soja integral para aumentar
o valor nutritivo de sua protefna é um exemplo desse
tipo de aplicagio.

O processo de extrusio ocorre comparativamente
a um teor de umidade relativamente baixo em
muitas aplicagdes o que é conhecido por aumentar
as reagdes de Maillard. O processo de extrusio
com teor de umidade mais elevado é considerado
menos prejudicial, e as materias que contém niveis
baixos de agticares redutores sdo menos propensas
a deterioragdo durante a extrusio. A lisina é a mais
reativa dos aminodcidos, e também é um aminodcido
essencial que esta presente em quantidades limitadas
em grios de cereais e sendo assim a retencgdo de
lisina em produtos extrusados é um fator muito
importante. Em condig¢des severas, a disponibilidade
de outros aminodcidos como cistina, arginina pode
ser reduzida. No entanto, os dados publicados
indicam que a metionina ndo é afetada por diferentes
condigdes de extrusdo. Tem sido demonstrado que
o aumento do teor de umidade de 13% para 18% a
200 graus Celsius pode melhorar drasticamente a

disponibilidade de lisina.

As condigdes do processo de extrusdo devem
ser cuidadosamente monitoradas e levadas em
consideragdo quando da determinagdo sobre o
efeito da disponibilidade de lisina. Por exemplo,
em sistemas de extrusdio empregando pré-
condicionamento pressurizado a perda em lisina é
superior a 80% (de Muelenaere, 1969). No entanto,
um pré-condicionamento brando seguido de
extrusdo em temperaturas e umidades moderadas
resultam na destrui¢do de 3% lisina e 11% de perdas
sob condig¢des brandas, em roscas duplas e se houver
alto cisalhamento as perdas podem chegar a até
46-50% como ocorre nas condigdes mais dristicas
empregado na extrusdo de snacks (Eggum, 1986).
Sem dudvida, o aumento do teor de umidade durante
a extrusdo diminui a perda de lisina disponivel
(Fjoerck e Asp, 1983). No geral pode-se dizer que
o cozimento por extrusdo pode afetar os valores
nutricionais de protefna da mesma forma que o
processo de cozimento em forno (Noguchi e Cheftel,
1983).

A extrusdo também pode ser usada para
aumentar a digestibilidade de varias protefnas.
Adicionalmente, a extrusio foi testada para melhorar
a digestibilidade do sorgo (Fapojuwa, 1987) e neste
caso a temperatura fol a varidvel chave para o
aumento da digestibilidade no processo de extruséo,
enquanto a velocidade da rosca e a umidade tiveram

efeitos menos significativos.

Algumas alteragdes fisico-quimicas também ocorrem durante o processo
de extrusdo, a hidratagdo das protefnas durante a extrusdo e aquecimento, faz
com que no ao longo do tempo de residéncia no processo ocorra um alinhamento
das moléculas de proteina presente nos vegetais. O aumento de cisalhamento,
temperatura e tempo de retengido faz que ocorram ligagdes cruzadas entre as
moléculas, resultando em um produto texturizado que apresenta resisténcia a
desintegragdo quando submetido a reidratagfo.

O cozimento por extrusdo reduz a solubilidade da protefna a medida que a
temperatura de extrusdo aumenta. Entretanto temperaturas suficientemente
elevadas (geralmente superior a 150C) danificam a protefna. Mesmo sob
condigdes 4cidas, as proteinas danificadas pelo calor ndo esta disponivel para a
digestdo. Protefnas danificadas pelo calor podem ser quantificadas medindo o teor
de nitrogénio na fragio de fibra detergente acido.

Em geral, maiores teores de umidade e temperaturas amenas durante a
extrusio tem maior beneficio no aumento do valor nutricional das protefnas. A
desnaturacdo de protefnas é, sem duvida, a mudanga mais importante durante
a extrusdo. O processo de extrusdo quebra as ligagdes dissulfeto que sdo entdo
formadas novamente a medida que o material é transportado através do processo.
Interagdes hidrofébicas e eletrostaticas resultam na formagido de agregados da
proteina insolivel. Muitas proteinas jd se apresentam desnaturadas antes da
extrusdo e, portanto, nio tém propriedades funcionais. Aquelas proteinas que
apresentam alta solubilidade em dgua tendem a ser muito funcionais e contribuem
para a expansio e ligagdo durante a extrusdo. Algumas proteinas, como as da
soja, por exemplo, sdo desnaturadas rapidamente se as condig¢des de extrusdo sio
realizadas em um pH préximo ao ponto isoelétrico (pH 4,2 ).

Ingredientes proteinaceous servem para fortificar cereais e para garantir dietas
nutricionais. No entanto, quando da formulagio e processamento por extrusio
de alimentos para animais de estimag¢do e aquéticos , é importante compreender
que os grios de cereais por si sé ndo pode fornecer o equilibrio de aminoacidos
necesséarios para o bom crescimento e manutengio corporal.

Ingredientes proteinaceous sdo os componentes mais importantes em alimentos
para animais de estimagdo e aquaticos e, normalmente representam 20 a 75% ou
mais da formulagdo. As proteinas ndo somente nutricionalmente importantes, mas
elas possuem caracteristicas funcionais, tais como a absor¢do de dgua, elasticidade
e capacidade de ligagdo. Ingredientes protéicos podem ser divididos em fontes
de origem vegetais e animais. Fontes de proteina vegetal incluem as sementes
oleaginosas, como soja , gliten de trigo e farinha de glaten de milho.

Estas protefnas vegetais contribuem grandemente para as caracteristicas
estruturais e nutricionais em alimentos para animais de estimagdo. Ingredientes
protéicos de origem vegetal podem ser usados como fonte protéica na formulagio
de ragdes ou podem ser diretamente processados para servir como extensores ou
analogos de carne em alimentos secos ou enlatados. Soja parcial ou totalmente
desengordurada e outras protefnas vegetais podem ser cozidas de extrusio para
conferir uma textura semelhante a carne no produto final. Quando o produto
é reidratado ou esterilizado, os pedagos tem uma aparéncia de carne e textura
que se assemelha a tecidos musculares, varios produtos texturizados tém sido
formulados para conter grios de cereais e produtos de carne, além de protefna de
soja e protefna vegetal.

Continuaremos na préxima edi¢do falando sobre protefnas e amidos no

processo de extrusio.
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26 Pet Market

“Dorque a. ida. é feita. de Amiges

. L. Produlos Onde Comprar Novidades Dra. Veterinaria Conheca & Nutridani Contlato
Limma Janior

Diretor da Nutridani Alimentos

Ao meu veterindrio, com carinho

Quem possui um céo ou gato sabe que os gastos mensais

com estes animais representam uma fatia consideravel uma das viroses mais comuns e contagiosas entre cdes

do orgamento familiar. Na lista, entram banhos, domésticos. Tudo se baseou na carteira de vacinagio

tosas, vacinas e aqueles brinquedos que duram apenas da cachorra, que estava com uma vacina atrasada ha

alguns dias. Mas ainda ndo podemos nos esquecer da poucos dias.

alimentagdo: ragdo, bifinhos (para os bichinhos mais Foram nove inje¢des por dia, durante quatro dias

mimados) entre outras op¢des. Em uma conta répida, seguidos. Mas a sessdo de agulhadas ndo surtiu efeito.

colocamos R$ 50,00 em ragdo (uma média), R$ 12,00 em A cadela piorava. Precisou ser internada em uma clinica m “u*rida ni eom br
bifinhos, R$ 20,00 em brinquedos, R$ 60,00 em banho e em outra cidade. L4, as veterinarias fizeram um exame ~ = -

tosa e mais uns R$ 80,00 com eventuais gastos extras. de sangue e detectaram que a cachorra néo tinha

Na ponta do lépis, gasta-se em média, R$ 172,00. parvovirose, mas sim a doenga do carrapato. Doenga

Para aqueles que gostam e ndo vivem sem seu cachorro
ou gato, essa quantia é pequena, quase irriséria. O que
vale mesmo é vé-los bem, com satide, roendo e mordendo
nossos soféds e chinelos. Quem resiste? Do outro lado da
mesa, os fabricantes de ra¢des e prestadores de servigos
ligados a este setor comemoram os niimeros. Cada vez
mais, o segmento abre espago para um empreendedor
interessado em explorar uma fatia deste mercado em
expansdo.

E quando algo déa errado e os gastos extrapolam o seu
or¢amento? Deixa-me explicar melhor essa questio:
um amigo tem uma S3o Bernardo de trés anos e

muitos quilos, a querida Diana. Para os mais intimos,

facil de encontrar caso o médico veterindrio, aquele da
primeira consulta, tivesse feito o exame de sangue.

A histéria continua e fica ainda mais feia. Como a
cachorra tomou muito remédio para a doenga errada,
o figado e rins quase pararam de funcionar. A cadela
precisou fazer duas transfusdes de sangue. E para
piorar, as injeg¢des iniciais, dadas para parvovisore,
foram aplicadas de maneira errada. Segundo as
veterindrias da clinica onde a cachorra ficou internada,
as aplica¢oes daquele remédio deveriam ter sido feitas
intramuscular, mas foram feitas subcutianea. Resultado:
a pele do animal comegou a necrosar. Trés feridas

aparecerem nas costas da cachorra, uma com cerca

“Dianinha”. Esse “inha” serve apenas para os mais de 20 centimetros de tamanho. E como os rins e o

. co . 1 sstav Sudie 3 ~ade 5 N S R Y 1
préximos mesmo porque é dificil achar algo de “inho” figado estavam prejudicados, a cadela ndo pode tomar fm
em um cachorro de quase 60 quilos e uma lingua que antibiético para as feridas. Para tratar, apenas pomada. N *TNac - q

~ Os di O sufoco fi is e, hoj ] JANILUOY 1D Ta - Alimesin Prosion S|
pode te dar um banho em apenas uma lambida. Mas s dias passaram. O sufoco ficou para tras e, hoje, a s A ' ! i =4 "'* e
l LA | i

fora esses detalhes, a Diana é o xod6 da casa. Apesar do Diana estd melhorando. J4 come melhor. Mostra-se mais . Ll sy {7 I AR

= ’ - . . i Ts '] d .1 LT v

A\ GATOS
trabalho e da bagunga, todos a adoram, mesmo depois animada. Mas o susto por conta de um erro primdrio I-:':. H A
. . . §

que ela destruiu uma palmeira do jardim. durou 40 dias, 30 deles apenas na internag¢io. Lembram I:‘
Tudo ia bem, até o dia em que a Diana precisou ir ao do gasto médio calculado logo no infcio do artigo? Pois \
veterinario. H4 dias ela ndo estava bem e quase nio bem, para o meu amigo, dono da Sio Bernardo, o erro s
se alimentava mais. O médico veterinario a verificou de diagndstico custou cerca de R$ 5 mil a mais. Por isso
e prescreveu o remédio. O diagndstico: parvovisore, muito cuidado, pois algo pode dar errado.

DU
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Por Fernanda Radtek

As engrenagens
do crescimento

i Desenvolvimento sustentvel e gestdo excelente sdo as Forgas
i que deverdo mover o mercado de pet food nos préximos

| anos. Para atender essa demanda cada vez mais complexa, os
| fornecedores de maquinas e equipamentos estao adaptando

. seus processos, produtos e Servicos

|
.

N

As méquinas que levaram Carlitos a loucura estdo
sendo aposentadas. O modelo mecanicista representado
no filme Tempos Modernos (1936), de Charles Chaplin,
da lugar hoje a fébricas que primam por qualidade e
eficiéncia e o cendrio cinzento vem sendo substituido por
processos ambientalmente amigaveis, com economia de
energia obtida de fontes menos poluentes. Os produtores de
maquinas e equipamentos estiio no centro dessas mudangas,
fornecendo e adaptando suas instalagdes com materiais e
processos cada vez mais sustentaveis.

Mais eficiéncia com menos energia é um dos principais
alvos dessa inddstria e a Buhler é umas das empresas que
buscam isso. A empresa investe anualmente de 4 a 5% do
volume de negécios em pesquisa bésica e produtos que
levam em consideragio o desenvolvimento continuo de
instalagdes com alta eficiéncia de energia e baixa emissio
de CO2. Além disso, mantém uma equipe especializada
que oferece aos seus clientes consultoria para avaliar e
implementar solugdes possiveis para a redugéio do consumo
de energia, tanto para instalagdes novas, como para
plantas j4 existentes. A Fabrimdquinas é outro exemplo
nesse sentido. Em construgio conjunta com clientes e
fornecedores, projeta fébricas inteligentes, com menor
custo e menos demanda energética.

A Wenger também tem investido na melhoria de
seus produtos. “Quando temos pessoas pesquisando e
desenvolvendo novas tecnologias, todos saem ganhando.
Obtivemos resultados muito bons, que serdo usufruidos
pelos nossos clientes, que, por sua vez, repassardo isso
para o consumidor final”, comemora José Mauricio
Bernardi, diretor de Vendas da Wenger para a América
Latina. Para atender essa demanda, novos processos
vém sendo empregados. A Geelen Counterflow também
oferece solugdes com baixo consumo de energia, além de
proporcionar alta eficiéncia com baixa emissdo de ar e
temperatura. Por sua vez, a Nutrimaquinas zela pelo bom
aproveitamento da dgua, prima pela queima do bagago ao
invés da madeira para a produgio de energia, pratica que
pretende estender a todo o seu processo produtivo e trabalha
sob as normas do BPF (Boas Préticas de Fabricagéo).

As empresas comegam a se preocupar também com
seus rejeitos. Na Fortaleza Metais e na Imbrastek, sobras
de materiais sdo enviadas para reciclagem. Na Andritz Feed
& Biofuel, o desenho dos equipamentos é exigente com
relagdo ao consumo e custo industrial por tonelada. “Temos
segmentos da empresa devotados ao processamento de
biomassa - peletizagdo de madeira e residuos vegetais - e
reciclagem, desde o lixo até o pléstico”, enfatiza Rubem
Groff, gerente geral da Biofuel. J4 a Manzoni promove
desde agoes simples como digitalizagdo de documentos para
evitar a0 maximo a impressio, até o levantamento de sua

“pegada ecoldégica” para um programa de reflorestamento

para neutralizar sua emissio de CO2.

Esses avangos sdo percebidos em toda a cadeia. O
PetFood Safety ¢é assunto em pauta no mundo todo,
exigindo e incentivando processos seguros e cada vez mais
parecidos com os da industria alimenticia humana. “Foram
vérias as melhorias técnicas em nossos equipamentos
e o motivo central foi a Alimentagdo Segura. Nossos
extrusores sofreram mudangas principalmente nos pré-
condicionadores. Os secadores também tiveram algumas
alteracdes”, conta José Mauricio Bernardi. Para Diego
Clivio, gerente de Vendas para América Latina, Espanha
e Portugal da Geelen Counterflow, cada vez mais os
produtores de pet food se preocupam com a eficiéncia
e oferta de produtos de alta qualidade, optando por
fornecedores que garantem a solu¢do adequada e sejam
especialistas nisso.

A gerente de Marketing da Buhler América do Sul,
Ligia Fagundes, acredita que estejamos vivendo um
momento muito promissor no setor de pet food, a julgar pelo
crescimento expressivo especialmente das ragdes Premium
nos ultimos anos. “Percebe-se a maior preocupagio
do consumidor com o bem-estar do seu animal. Nesse
sentido, acredito que a satde animal seja, sem davida
alguma, o maior driver de mercado”, analisa. Esse nivel de
desenvolvimento em que se encontra o mercado de pet food
tem exigido dos fornecedores uma postura excelente em
matéria de solugdes e processos. “O mercado de pet food
nio possui barreiras de entrada muito acirradas, contudo,
como qualquer outro mercado relacionado a alimentagio
animal e humana, tecnologia em solugdes dirigidas a uma
maior produtividade e que atendam as rigorosas normas de
higiene e sanidade, sdo requisitos primordiais na escolha
de um fornecedor”, argumenta Ligia, que garante que a
Buhler esta bem posicionada por conta dos investimentos
constantes nesse sentido.

A empresa conta com um departamento de novos
negbcios que estd atento a novas tendéncias, favorecendo
a entrega de solugdes completas. Para Luciano Manzoni,
diretor da Manzoni, é preciso ainda incentivar a cria¢do
de um grande movimento que vise conscientizar e ampliar
o mercado de ragdes. “Precisamos demonstrar de forma
segura aimportancia da ra¢do animal para uma alimentagéo
balanceada e equilibrada. Temos um grande mercado a ser
conquistado. Esse é o interesse de todos os elos da cadeia

produtiva”, alerta.

CONCORRENCIA E POTENCIAIS DE MERCADO
Tecnologia e diferenciagdo tém sido palavras de
ordem. Para Mauro Lucato De Munno, diretor de
Desenvolvimento Técnico e Novos Negécios da Lucato, o
mercado de pet food estd sempre buscando novas solugdes

e criando novas oportunidades. Isso incentiva o aumento
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Capa

da concorréncia e de uma performance mais competitiva
por parte dos fornecedores. Rubem Groff vé o fendmeno
com otimismo. “A concorréncia tem crescido e isso é bom
para o mercado como um todo, uma vez que qualifica
as ofertas e dd mais opgdes aos fabricantes de pet food”,
explica. A Fabrimédquinas entende que a concorréncia é até
necessaria para poder detectar quem oferece atendimento
diferenciado, qualidade na fabricagdo de equipamentos
e, principalmente, pés-venda. “Quando se trabalha com
seriedade, responsabilidade, honestidade, competéncia,
concorréncia leal qualidade e cumprindo o prometido, nédo
se desequilibra”, diz o gerente comercial da empresa.

A TFortaleza Metais também vé que é possivel
transformar  concorréncia em  oportunidade.  “A
concorréncia aumentou muito principalmente em 2009,
mas acreditamos pia e cegamente que toda concorréncia
seja saudavel, porque serve, acima de tudo, para comparar
o que é bom e o que é ruim. Vence quem ofertar melhores
produtos com bons pregos e atendimento personalizado”,
argumenta Luis Fernando Barbosa. O diretor técnico
alerta ainda que, no atual cendrio competitivo, a empresa
que se dispuser a entrar no mercado ofertando pregos
muito abaixo dos praticados e, sobretudo, com qualidade
duvidosa, terdo problemas em curtissimo prazo.

Para atender essa demanda e manter um bom
posicionamento no mercado, as empresas deverao focar cada
vez mais seus esfor¢os no cliente. E o que a Lucato defende,
com projetos elaborados em funcdo das caracteristicas de
cada um, sendo customizados para atender necessidades
especificas. A Wenger também desenvolve seus projetos
com base nas metas estabelecidas por seus clientes. Na
Nutrimax, ndo s6 a linha, mas o préprio programa de
treinamento para operadores de equipamentos é montado
em acordo com a vontade e objetivos de cada cliente. Para
aproveitar esses potenciais de mercado, as equipes devem
estar preparadas. Nesse sentido, a Imbrastek entende que
a qualificagdo interna reflete diretamente nos produtos. A
empresa tem capacitado, inclusive, pessoas sem experiéncia
alguma que, por meio de cursos, sio preparadas para
trabalhar possuindo uma formagdo técnica. “Educagio e
conhecimento transformam as pessoas, por isso investimos
em nossos colaboradores. Sabemos que com pessoas
comprometidas e treinadas o resultado ficard muito
préximo do ideal, satisfazendo as necessidades dos clientes”,

revela Richardson Leandro, sécio-diretor da Imbrastek.

Para Luciano Manzoni, sem gente entusiasmada e
comprometida, ndo ha futuro. “Os profissionais sdo 0 nosso
maior capital. Por isso, investimos em cursos, capacitagio,
um excelente ambiente de trabalho, amplo programa de
beneficios e oportunidades de carreira. O fator humano tem
demonstrado sua importéncia e diferencial competitivo”,

defende. Diante dessas avaliagdes, Richardson resume

bem o contexto: “Inovagdo, desenvolvimento de produtos,
como se relacionar com seu publico-alvo, capacitagio de
colaboradores e como a empresa se comunica com o meio
ambiente sdo formas de se diferenciar em um mercado tdo

competitivo”.

INVESTIMENTOS

Nessa dindmica, a posi¢io de lideranga nio é condigio
mais tdo estdvel como pode ter sido hd alguns anos. Hoje,
referéncias como os extrusores e secadores da Wenger
apostam em investimentos continuos em desenvolvimento
para se manterem na vanguarda do mercado. “S¢ se fabrica
produtos de alta qualidade e custo reduzido com tecnologia”,
defende José Mauricio Bernardi. O diretor da Ferraz
Miquinas, José Luiz M. Ferraz, concorda. “Ndo obstante
nossa lideranga, estamos constantemente investindo em
inovagdes, equipamentos mais produtivos e com menor
custo de produgdo, trazendo novidades para que nossos
clientes possam se diferenciar no mercado”, diz ele. Atenta
as oportunidades, a Ferraz viabilizou, inclusive, projetos de
empresas de médio e pequeno portes.

A Fortaleza, por sua vez, disponibiliza um diretor
técnico para avaliar a real necessidade do cliente e verificar
qual produto poderd ser melhor utilizado ao menor
preco possivel. A Andritz tem promovido, em sua filial
no Brasil, a tecnologia que desenvolveu na Dinamarca e
langou, recentemente, seu recobridor a vacuo, produto que
pretende ser a melhor solugdo para aplicagdo de liquidos
pés-extrusdo do mercado. Seu foco estd agora nos grandes
fabricantes e empresas comprometidas com a fabricagio de
produtos de qualidade.

J4 a Geelen estendeu o servigo de pés-venda gratuito
sobre novos sistemas para secadores e resfriadores e
promoveu melhorias em automatismo, eficiéncia e controle
desses produtos, com a possibilidade de se controlar
automaticamente a umidade final do produto pela
utilizagdo de um sensor em linha e indicagdo, em tempo
real, na tela do sistema de controle de eficiéncia energética.
Para Rubem Groff, o nivel de ofertas e de conhecimento
fez com que o mercado ficasse mais exigente, o que pode
melhorar a produtividade e qualidade no segmento. “O
mundo dos negécios é muito dindmico e devemos estar
sempre prontos para implementar novas taticas”, enfatiza
Groff. Richardson esta de acordo. “E preciso estar atento.
O mercado ndo perdoa, é muito dindmico e sempre estd em
mutagio”, avalia.

A Ferraz estd nessa corrida. Em 2008, a empresa
langou uma nova linha de secadores e estd preparando
uma nova famfilia de moinhos para atender aos clientes que
preferem os modelos que utilizam motores de alta rotagio.
A empresa participa com o cliente desde a defini¢do do

projeto, escolha do local, tamanho do terreno e do prédio,

Lucratividade

Producao
ra ragoes
pgtandgrd

Foto llustrativa

Os dados acima foram fornecidos por clientes, podendo haver

afteracdes de acordo com cada formula e granulometria.

T T o

e :i".i,*,'_ [

100%
dos clientes

satisfeitos

Manzoni.

Seu Investimento levado a sério.
45 anos produzindo qualidade.

manzoni@manzoni.com.br
www.manzoni.com.br



32

levantamento das necessidades de suprimentos de 4dgua, ar,

vapor, eletricidade etc., projeto, fabrica¢do, montagem dos
equipamentos e start-up da fabrica. A empresa da outros
sinais de empreendedorismo. Vai participar, pela primeira
vez, da INTERZOO, que é a maior exposi¢io de artigos
para pets do mundo, realizada anualmente em Nuremberg,
na Alemanha, marcando a entrada do mercado brasileiro
de equipamentos no evento, assim como ocorreu na Victam
2004 em Ultrecht, na Holanda.

A Lucato também da um grande passo. Detalhes foram
incorporados aos equipamentos melhorando a performance
dos sistemas e a principal novidade é a parceria com a
empresa chinesa Zhengchang, possibilitando o fornecimento
de linhas com capacidade de até 10 ton/h e alta tecnologia. A
Zhengchang é a maior empresa da Asia em seu segmento e,
tecnicamente, uma das maiores do mundo.

A TFortaleza Metais também apresenta novidades.
Alterou seu quadro societario em 2009 e passou a focar em
um segmento de mercado. Até entdo, a empresa atuava mais
no ramo de chapas perfuradas. A partir de outubro de 2009,
treinou e preparou seus profissionais para o segmento de
martelos de moinhos e acessérios em geral, fase ainda em
transformagio, mas que ja contribuiu para que a companhia
seja hoje mais lembrada pela produgdo dos martelos de
moinhos, por sua dedicagdo full time nesse segmento. Entre

as mudangas, ocorreu a troca do fornecedor de tratamento

térmico dos martelos, em dezembro de 2009. O novo
prestador de servigo é certificado pela ISO 9000 e tem
proporcionado maior durabilidade aos martelos e satisfagdo
aos clientes. Com isso, a empresa aumentou a produgio
e as vendas, o que representou menor lucro com maior
faturamento, aumentando a receita em fungio do volume
comercializado.

A Nutrimax melhorou dois dos seus equipamentos - a
extrusora NTM com mudanga no sistema de corante e maior
expansdo do produto, proporcionando mais beleza e melhor
acabamento, e o secador com novo sistema de dutos de ar, que

maximiza a secagem e reduz o custo do processo.

SINAIS DE CRESCIMENTO

Esses empreendimentos sdo sinais de que as empresas
vém se recuperando da crise. “Com a superagdo dos
momentos mais criticos, os investimentos estdo sendo
retomados, criando uma situagfio mais otimista para o setor
de equipamentos”, comemora, com cautela, Mauro Lucato de
Munno, que também afirma ser cedo para uma consideragio
sobre o pés-crise, ja que o fortalecimento do mercado
mundial pode refletir positivamente em todos os segmentos
da economia, mas um repique da crise poderia também afetar
todos os setores.

A Wenger faz um balango geral positivo, com atingimento

das expectativas em 2009, e acredita que o ano de 2010 ser4

ainda melhor, com novidades e nimeros satisfatérios. Vé
também novas oportunidades em empresas multinacionais
que tém plantas que necessitam ser construfdas ou trocas de
equipamentos ultrapassados ou que nido ddo o mesmo retorno
de um atual. A Manzoni atingiu, no ano passado, todas as
metas no segmento de pecas de reposi¢io, mas sentiu uma
pequena retragdo no de maquinas. Agora em 2010, diante
da retomada dos projetos de implanta¢do e renovagdo de
fabricas, apresenta-se com uma nova formatagio de gestéo,
que conta com uma moderna estrutura de governanga
corporativa e um conselho de administragio atuante e focado
no desenvolvimento de estratégias. A gestdo visa exceléncia
de resultados, satistagio dos colaboradores, fornecedores,
atendimento as necessidades especificas de cada cliente e
agdes sustentdveis efetivas. “Tudo isso nos dd energia para
competir. E é isso que faremos para conquistar e reter cada
vez mais clientes”, vibra Luciano Manzoni.

A Fabriméquinas aproveitou 2009 para fazer adivulgagao
da empresa e tem boas perspectivas para 2010. Por quatorze
anos, fabricou para outra industria e, recentemente, passou a
atuar por conta prépria. Langou seu transporte pneumético
para farinha de visceras e penas, facilitando o processo de
ensaque para matadouros avicolas e o moinho modelo FM
500 de 96 martelos com motor de baixa rotagio em 100 HP,
que pode remoer até 4 toneladas por hora com peneiras com
furos de 0.8 mm. “Este ano continuaremos atacando forte
com inovagdes e novas tecnologias. A Fabrimaquinas veio
para ficar”, diz o gerente comercial da empresa.

Marcos Paulo Grecco, diretor comercial da Martec,
conta que, em 2009, a empresa cresceu 18% e permanece
sem crise, preparando, inclusive, sua entrada no mercado
de mineragdo, com martelos revestidos de manganés
e ampliando a oferta de produtos, como formas para
panificagdo. Agora em 2010, a Martec passard também a
comercializar para o Chile e pafses do Mercosul. José Luiz
M. Ferraz percebe uma retomada bastante consistente na
intengdo de investimentos por parte tanto de empresas que
Jja atuam no mercado de pet food, como também por parte de
novos empreendedores que pretendem entrar em um novo
ramo de atividade. “Acreditamos que 2010 apresente imensas
oportunidades de negdcios tanto no mercado interno como
no externo”, visualiza.

Para a Geelen Counterflow, as vendas seguiram em
um nivel satisfatério em 2009, ainda que tenham sofrido
estagnacdo. Para 2010, a empresa tem novos projetos
para o segmento de pet food. Ji a Fortaleza Metais se
valera da qualidade e atendimento personalizado para
atingir seus objetivos antes mesmo do encerramento do
ano. Para a Buhler, a crise econdmica mundial nio afetou
significativamente seus mercados, sobretudo no caso dos
emergentes. A empresa adquiriu a Aeroglide em 2009, que é

lider em secadores na drea alimenticia humana e animal e no

setor industrial, sendo favorecida em termos de entrega de
solugdes completas para o segmento de pet food.

A Buhler oferece uma gama extensa de produtos e
servigos e acompanha, através do seu “Plant Doctor”, a
tendéncia crescente de busca por consultorias, analise de
desempenho e aumento de produtividade. Para Marcelo
Giavararini Garcia, gerente comercial da Nutrimaquinas, o
ano de 2009 foi excelente, com superagio de metas. Segundo
ele, o pés-crise abriu o mercado e as oportunidades para a
busca de novos parceiros, que podem ser aproveitados com
uma boa estratégia de trabalho e 6tima equipe. Ja a Andritz
aposta que o Brasil, além de crescer como um todo, expande-
se para novas regioes, trazendo um potencial imenso com a

necessidade de novas fébricas.

DEsAFI0S

Apesar da retomada do crescimento, o segmento
enfrenta ainda dificuldades antigas. A carga tributiria e
a falta de infraestrutura, principalmente em transporte,
impactam nos custos gerais. “Existem muitas promessas e
trabalhos ndo concluidos, que se fossem realidades presentes
poderiam contribuir bastante para diminuir o Custo-Brasil”,
lamenta Mauro Lucato de Munno. Richardson Leandro, da
Imbrastek, também protesta.“O Custo-Brasil é a expressdo da
omissdo do governo e dos legisladores. N6s, empreendedores,
temos que nos desdobrar para fazer acontecer pagando uma
absurda carga tributaria, com uma logistica e infraestrutura
ultrapassada”, acusa. José Luiz M. Ferraz defende que
a exportagdo de produtos de alto valor agregado, como
é o caso de equipamentos, deveria ser incentivada pelo
governo brasileiro para que o pafs nido se transforme em
grande exportador de commodities, que ¢, ao seu ver, o que
tem acontecido. “A carga de impostos e encargos sociais é
absurda e representa um entrave na intengdo de diminuigio
de custos de produgio. Até para participarmos de exposi¢des
no exterior, com o intuito de divulgar produtos fabricados
no Brasil, sdo impostas dificuldades e encargos, o que é um
contrasenso incrivel”, protesta Ferraz.

Para Ligia Fagundes, ha uma certa protecio de mercado
no Brasil que muitas vezes intimida a entrada da alta
tecnologia em alguns segmentos. Defende que isso possa
ser prejudicial ao setor, jd que limita a oferta de solugdes que
ofere¢am maior produtividade e economia aos fabricantes
de ragdes. Diego Clivio ressalta que, como uma empresa do
exterior, a Geelen Counterflow enfrenta dificuldades com
relagdo aos impostos de importagdo cobrados no Brasil,
mas afirma que, por outro lado, no seu caso, o cliente final
recupera rapidamente a inversdo, normalmente no perfodo
de 1 a 2 anos, gragas a alta eficiéncia energética e excelente
controle da umidade.

Enquanto gestor de multinacional, Rubem Groff também

se preocupa com o elevado imposto de importagdo e regras
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de comercializagdo de bens importados. J4 para Marcelo
Garcia, a carga tributdria é o maior problema enfrentado
pelo setor, mas o avango da tecnologia foi um contraponto
positivo. Luis Fernando Barbosa cita como dificuldades os
custos com burocracia, impostos e obrigagdes trabalhistas,
mas ndo entende esses fatores como empecilhos, e sim como
necessidades problematicas. “Dessa forma conseguimos
encarar todos os tributos e determinag¢des legais como uma
forma obrigatéria de fazer girar nosso negécio, da mesma
maneira que precisamos de energia elétrica, matéria-prima e
outros fatores”, argumenta.

Para José Mauricio Bernardi, o maior empecilho é a
falta de oferta de dinheiro para investimentos no parque
industrial brasileiro, mas acredita que com incentivos como
o Finame, surgird, em um futuro préximo, muitas empresas
competitivas tanto para o mercado interno como para a
exportagdo. “O que pode ser bom para um pafs, nem sempre é
para o outro, mas certamente estamos caminhando para um
Pafs mais forte e importante no cendrio mundial”, enfatiza

Bernardi.

ANpRrITZ FEED & BIOFUEL

Divisdo dinamarquesa do Grupo Andritz, com sede
na Austria. Atua em todo o mundo e possui fibricas na
Dinamarca, China, Holanda, Eslovidquia e nos Estados
Unidos, mantendo também escritérios comerciais e
representantes em todos os continentes. No Brasil, atua com
equipe prépria de vendas e servigos, além de manter estoque
de pegas de reposi¢do e consumo na sede em Curitiba.

A empresa é tradicional fabricante de equipamentos
para produgdo de ragio animal em geral e de pet food
em particular. Para este segmento, produz toda a linha,
incluindo dosagem, moagem, mistura, extrusdo, secagem,
resfriamento, peneiramento, recobrimento a vécuo e
atmosférico, entre outros. Recentemente, a empresa passou
a desenvolver agdo mais especifica na comercializagio de
plantas de extrusdo no Brasil.

A linha de peletizadoras é o seu carro-chefe. Possui um
conceito construtivo de configuragdo dos barris e roscas e
de sistema de corte e dispde de acessérios para controle de
aplicagdo da energia mecinica especifica e de densidade. A
extrusora é sua maquina mais conhecida no mercado.

Rubem Groff é gerente Geral da empresa no Brasil,
Engenheiro Mecénico pela UFRGS, Mestre em Engenharia
pela UFSC e Mestre em Administragdo pela UFRGS.
Iniciou sua carreira em 1980, tendo atuado, desde entdo, em
processamento de alimentos em geral, e, por muitos anos,
no segmento de ragdes para animais. Trabalhou também na

Kepler Weber e na Masterfoods.

BUHLER

Multinacional suica que completa 150 anos. Conta

com aproximadamente 7.700 colaboradores distribuidos
em mais de 140 pafses em todos os continentes. A Buhler
é conhecida como uma das principais inddstrias mundiais
de equipamentos para processamento de alimentos, graos e
ragio animal. Apesar de ser lider em outras dreas de negécios,
como engenharia de processos quimicos e fundi¢io sob
pressdo, a empresa é mais conhecida pelo desenvolvimento
de tecnologias de ponta que auxiliam moinhos, industrias de
ragoes, plastificios e outras industrias alimenticias.

Oferece solugdes para fabricas de ragdes para pet,
englobando equipamentos de alta tecnologia para todo
o processo e automagdo industrial, além dos servigos de
assisténcia técnica e pegas de reposigdo. Na produgdo de
ragOes para pet, a Buhler utiliza o sistema de extrusdo, uma
das descobertas mais recentes na area de nutrigio. O carro-
chefe neste processo é a extrusora com rosca dupla e alta
capacidade de produgdo. Em geral, para o segmento pet, a
Buhler atua sobre moagem e mistura de matérias-primas,
extrusdo e secagem.

Ligia Fagundes ¢é gerente de Marketing da Buhler

América do Sul.

FABRIMAQUINAS

Localizada em Sertdozinho, interior do Estado de Sdo
Paulo, atua no segmento ha mais de 10 anos, boa parte desse
tempo como empresa terceirizada dentro de uma industria
do setor. A equipe adquiriu experiéncia e conhecimento e
passou a atuar de forma auténoma. Fabrica desde a moega
de descarregamento até o silo de ensaque para fabricas de
ragdo, nas quantidades de 1.000 KG/HORA até 15.000 KH/
HORA. Projeta, constréi e instala linhas completas para
produgdo de ragdes fareladas, peletizadas e extrusadas. A
extrusora é seu carro-chefe, com quase 120 unidades em
funcionamento em industrias fabricantes de ragdo pelo Brasil
e algumas no exterior. Entre seus principais clientes estdo
a Gran Phoenix, o Matadouro Avicola Flamboia, Mult Star

Pet e Multifos Nutrigdo Animal.

FERRAZ

A Ferraz atua no segmento de fabricagdo de
equipamentos destinados a produgdo de ra¢des animais, com
énfase no segmento de pet food. Suas extrusoras apresentam
vasta gama de capacidades produtivas, atendendo desde um
pequeno produtor que quer se iniciar em uma atividade menor,
passando por médias empresas até grandes produtoras
de ragdes do Brasil e de outros pafses. As extrusoras sio
oferecidas tanto em modelos de roscas simples, como de
roscas duplas, sendo a Ferraz a tnica fabricante nacional
destas dltimas.

Além das extrusoras, a empresa produz todos os
equipamentos que sio utilizados em uma linha de pet food,

com destaque para os misturadores horizontais, moinhos de

martelos, secadores e restriadores. Para ragdes destinadas
a outros tipos de animais, a empresa oferece ainda linhas
completas de peletizadoras. Entre seus clientes estdo a
Adimax, Alisul, Mogiana Alimentos (Ragdes Guabi),
Nutriara, Perdigdo, Socil (Evialis), Nutrire, Nutriave,
Nutridani, Fri-Ribe, Kowasky, Pider e Basa, sendo os
equipamentos Ferraz responsaveis pela produgio de 60 a
70% da ragdo extrusada vendida no Brasil. Realiza ainda
projetos e vendas para aproximadamente 15 pafses.

José Luiz M. Ferraz é diretor da Ferraz Maquinas.

ForTALEZA METAIS

Fundada em 2006, a Fortaleza Metais Perfurados Ltda.
conta com uma unidade fabril em Limeira, no Estado de Sio
Paulo, esta focada no mercado de acessérios para moinhos de
martelos e busca constantemente novas informagdes e dados
para ampliar sua atuago, inclusive aos préprios fabricantes
de moinhos que tenham interesse em terceirizar os produtos
que produzem.

Ha trés anos, a empresa atua no segmento de pet food
por meio de representantes e de uma equipe de vendedores
internos via telemarketing e envio de mala direta.

Trabalha com moinhos de martelos de todas as marcas,
facas, martelos, pinos, separadores e peneiras, tanto em ago

carbono como inox. O carro-chefe hoje é o martelo para

moinho, que tem proporcionado um consideravel aumento de
vendas para a empresa.

Luis Fernando Barbosa ¢ diretor técnico da Fortaleza.
Atuou na F.A. Comércio de Produtos Sidertrgicos, e apés
dois anos mantendo contato com empreséarios de varios
setores, fundou a Fortaleza Metais Perfurados Ltda, que

conta com novo sécio desde setembro do ano passado.

GEELEN COUNTERFLOW

Empresa holandesa, localizada em Haelen, onde se
produzem todos os equipamentos. Possui uma planta com 70
empregados e conta com escritérios de servigos técnicos e
comerciais na Argentina, China e Estados Unidos. Fabrica
cerca de 400 unidades de equipamentos por ano e possui
mais de 6 mil referéncias, em mais de 100 paises.

Oferece solugdes em secamento e resfriamento para
o processo de fabricagdo de alimentos para pets. Entre
seus produtos de destaque estdo os secadores verticais
de pet food.

Diego Clivio é engenheiro industrial com mais de 10 anos
de experiéncia no segmento de pet food, tendo trabalhado
também como produtor de ragdes extrusadas. Atualmente,
¢é professor universitario de processos alimenticios e gerente
de Vendas para a América Latina, Espanha e Portugal da

Geelen Counterflow.

<HCON

USTRIA D€ METRIS PERFURRDOS

ativa no setor de chapas perfuradas.

Somos uma empresa com participacao

Al
6 b F‘J‘

Ambientalmente Correta!

Atendemos a grandes
fabricantes de Racao Pet em todo o Pais.

Principais Produtos:
» Farinha de Penas Hidrolizadas.
® Farinha de Visceras
« (leo de Aves

Entre nossos produtos:
Peneiras para moagem fina
Peneiras para pré-moagem
Peneiras para pré-limpeza (segmento ragao e agricola)
Peneiras para resfriador

“Ha 10 anos Fabricando Farinhas e dleos,
Peneiras para secador com gualidade, Logistica e Pontualidade.”

Fabricamos ainda martelos para moinhos.

NUTRIFORTE LTDA
Rua XV de Novembro, 520 / CEP: 89.835-000
Sao Domingos - SC
(49) 3443-0975
E-mail: nutrifort@briurbo.com.br

Fone: (19) 3546 6120 / 3546 5304

Rua 3, s/n, Distrito Industrial 1
Cordeirépolis - SP / CEP: 13490-000
perconindustri ahoo.com.br
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Capa

IMBRASTEK

Empresa familiar situada em Londrina, no Parand.
Possui 10 funcionarios e esta adquirindo uma nova sede para
atender a demanda. Atua no segmento de reposi¢io de pegas.
Fabrica martelos para todos os tipos de moinhos revestidos
com carboneto de tungsténio e cementados, corrente de
redler, corrente de elevador e draga, canecas para elevadores,
chapas perfuradas, pinos para todo tipo de moinho, buchas
separadoras de martelos, roletes transportadores e outros. O
carro-chefe sdo os martelos e as correntes transportadoras.
Atende a multinacionais do ramo alimenticio, fabricas de
ragio e industrias de 6leo vegetal.

Richardson Leandro é sécio-diretor da Imbrastek
desde 2006. E formado em Administragio de Empresas pela
Pontificia Universidade Catélica — PUC e pés-graduando em

Administragdo de Negécios pela FGV.

Lucaro

Produz e monta linhas completas para a produgio
de ragdes fareladas e extrusadas. Para a produgio de pet
food, a principal maquina é a extrusora. Fundada em 1937
e situada na cidade de Limeira-SP, a empresa tem cerca de
100 colaboradores e parcerias de terceirizagdo que permitem
maior agilidade. Além de atender o mercado interno, exporta
para pafses da América Latina e Africa.

Mauro Lucato De Munno é engenheiro, tendo passado
também por Administra¢do de Empresas e Direito. Antes
de fazer parte da Lucato, atuou como engenheiro e na area
financeira. Hoje, é diretor de Desenvolvimento Técnico e

Novos Negécios da empresa.

MANZONI

A empresa atua hd 45 anos no mercado de usinagem
em geral e hd 20 anos no segmento pet food. Produz pecas
de reposi¢do como roscas, martelos, facas, discos, matrizes
e linhas com extrusoras e os secadores Manzoni, contando
com uma infraestrutura de projetos com softwares avangados.
Entre os produtos carro-chefe estdo as pegas de reposigio e
martelos, e em servigos, o atendimento personalizado com
acompanhamento e consultoria técnica. Langou recentemente
seu secador da linha MSC e a linha de extrusoras MEX,
que contempla alta eficiéncia com economia. Seus principais
clientes sio a Basa, a Premiatta, Imbramil, Farmina, BCM,
Evialis, Alisul, Mogiana, entre outros.

Luciano Manzoni é Administrador e diretor da Manzoni
desde 2008. E especialista no desenvolvimento de novos
projetos em processos produtivos e no start-up de novas

plantas do segmento pet.

MARTEC

Esta localizada no distrito industrial de Irape, em

Chavantes (SP) e possui escritério central em Pinhalzinho,
no mesmo estado, contando com uma equipe de 18
funcionarios. A empresa fabrica peneiras e martelos para
moinhos de qualquer marca do mercado nacional, sendo mais
conhecida por esses produtos e por suas chapas perfuradas
em geral. As peneiras tém se destacado, sobretudo, por conta
da aproximagdo promovida no entre centro dos martelos,
aumentando a drea aberta de 22 para 34%. Entre seus
clientes estdo a Friboi, Bertin, Frialto, Respa, Gra Vitoria,
Imbramil, Nutridani e Zoobrasil.

Marcos Paulo Grecco é diretor Comercial da empresa,
tendo acompanhado a trajetéria profissional de seu avo,

Pedro Cisto, e seu pai, Salvador J. Grecco.

NUTRIMAQUINAS

Localizada no municipio de Mercedes, oeste do Estado
do Parand, uma regido que se destaca pela presenga do
Agronegdcio e produgdo de matérias-primas. Oferece todos
os equipamentos que sdo utilizados no processo de fabricagdo
de alimentos para cdes e gatos, sendo o carro-chefe as
extrusoras de alimentos. Os principais clientes atendidos sdo
Nutrimax Alimentos e Trutas NR.

Marcelo Giavarini Garcia tem 35 anos, é economista e
atua no segmento pet hd mais de 15 anos. Hoje é gerente

Comercial da Nutrimaquinas.

‘WENGER

A Wenger Manufacturing, Inc. estd localizada em
Sabetha / KS / USA e a Wenger do Brasil, em Valinhos/SP,
que exporta para pafses da América Latina. Tem escritérios
de venda na Asia e Europa e agentes em outros pafses. E lider
em sistemas de extrusdo, tendo o mercado de pet food como
um dos mais fortes. Atua também no segmento de alimentos
aquiticos e para aves e sufnos. Fornece todo o sistema de
extrusio, entre misturadores de matéria-prima, extrusores,
secadores, recobridores e resfriadores, equipamentos
divididos para varias capacidades.

A companhia possui uma empresa da holding Wenger,
a CPS, voltada para dar todo o suporte necessdrio para os
clientes, desde a constru¢do de uma nova indtstria até a
analise da eficdcia de uma empresa em operagdo. A Wenger
estd cadastrada para venda de Extrusores e Secadores com
Finame, o que facilita a aquisi¢io por parte dos fabricantes.

José Mauricio Bernardi é

engenheiro mecénico formado
pela FEI e pés-graduado em
Administragdo pela FGV.
Atuou como agente da Wenger
no Brasil durante 12 anos e

ha aproximadamente 3 anos é
diretor de Vendas da Wenger

para a América Latina.

PARAALIMENTAR QUEM AMAMOS,
PRODUTOS QUE GARANTEM MOMENTOS ESPECIAIS!

> > ANTIOXIDANTES > > CORANTES » > PREMIXES

Antioxidantes livres Desenvolvimento Suplementos Vitaminicos

de Etoxiquin e Anti-Fungicos de corantes especiais, conforme e Minerais de alta qualidade
as necessidade do cliente.

de alto rendimento. para producao de racoes.
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Brazilian Pet Foods Nutriars
A\ estratégia de dividir para somar

JOSé /\/\arcos Cd sadvard

A Brazilian Pet Foods Nutriara detém hoje 309 do mercado brasileiro de pet
food com as marcas Foster, Dog Show, Bidu, Pitukdts, P\'tty, entre outras. A
empresa [passou por uma recente reformu\dgéo societdria, dmp\idndo sua atuacao no
mercado interno e externo, ficando entre as 10 maiores do mundo. José Marcos
Calsavara, diretor presidente da empresa conta como foi esse processo de muddngd

e faz uma andlise sobre o mercado e as perspectivas para este ano.

Revista Pet Food Brasil - Qual é o foco de atuagéo da empresa hoje?

José Marcos Calsavara - Atuamos em todo o mercado brasileiro. Temos unidades em
Arapongas, sede da empresa, Apucarana, também no Paran3, e estamos ainda com unidades
de produgdo em Cuiaba e Paulinia. Trabalhamos agora a expanséo de unidades e a contratacdo
de mais funcionarios. Queremos capacidade ociosa zero em todas as nossas plantas industriais.

Revista Pet Food Brasil - Que produtos a Brazilian Pet Foods Nutriara comercializa hoje?
José Marcos Calsavara - A linha tem setenta familias de produtos diferentes, somando mais de
mil itens e agora novos produtos serdo langados.

Revista Pet Food Brasil - Quais produtos podem ser considerados carro-chefe da empresa?
José Marcos Calsavara - As marcas Foster, Pitty, Tommy, Foxy, Nutridog, Willy, Bidu, Dog Show,
Gatto, Pitukats, entre outras.

Revista Pet Food Brasil - Podemos considerar a mudanca societdria como sendo uma estratégia
para ampliagéo de mercado?

José Marcos Calsavara - E verdade. Optamos por uma estratégia mais focada no mercado.
Existem diversas maneiras de encarar uma gestao empresarial. A nossa € essa - valorizar os
mercados regionais, com atendimento mais personalizado, estando mais préximos de nossos
parceiros e consumidores. E os resultados nos mostram que estamos no caminho certo.
Crescemos muito € em pouco tempo, e ¢ preciso aperfeicoar os sistemas para continuar
crescendo com qualidade.

Revista Pet Food Brasil - E um planejamento diferenciado para o mercado brasileiro. Como se
deu o processo?
José Marcos Calsavara - Essa € uma transicdo que foi planejada durante um ano, para que

pudéssemos garantir tranquilidade a todos os nossos publicos, internos e externos.

Revista Pet Food Brasil - Como funciona a gestdo da empresa? Como pretendem superar os
resultados alcangados hoje?

José Marcos Calsavara - Sempre buscamos superar o que fazemos com qualidade e
organizagdo. Foi assim que alcancamos resultados programados e surpreendentes para

o mercado. Nao trabalhamos com estimativas, mas metas. Temos trés palavras-chave:
organizagdo, planejamento e felicidade. Como nossa marca dos produtos, temos nossa marca
de trabalho, buscando satisfacao.

Revista Pet Food Brasil - Que regides a empresa atende hoje? Pensam em alguma mudanga,
redugéo ou expansdo nesse sentido?

José Marcos Calsavara - A Brazilian Pet Foods Nutriara tem unidades em Arapongas,
Apucarana, ambas no Parand e ainda Cuiaba (MT) e duas em Paulinia (SP). Ja estamos em
expansdo. Potencializamos a capacidade de producdo e estamos modernizando plantas das
unidades industriais para atender ao processo de crescimento do grupo.

Revista Pet Food Brasil - Foi divulgado que, para 2010, a expectativa da empresa é crescer 20%
no mercado interno e entre 30% e 40% no externo. Como fardo isso?

José Marcos Calsavara - Ja temos 30% de participacdo no mercado nacional e vamos também
focar nas exportacoes. Vendemos para os EUA, Asia, Canada, Europa e Mercosul. Como tudo
em nossa empresa, trabalhamos com planejamento e estamos preparados para essa expansao.

Revista Pet Food Brasil - Quais os padrdes e certificagdes de qualidade usados pela Brazilian Pet
Foods Nutriara?

José Marcos Calsavara - Temos certificago de Boas Praticas de Fabricacio (BPF/GMP),
Analises de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC/HACCP). Também possuimos o selo
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Apresentamos uma nova opgdo pard suas consultas:

Uma empresa que conta com a
participacao ativa de seus colaboradores
e fornecedores, para encontrar novas
alternativas em métodos de
fabricacao que venham contribuir
com a reducao de custos no
desenvolvimento de novos
projetos para nossos clientes,

Nossa Linha de Produtos

MARTELOS, PINOS, SEPARADORES, PEMEIRAS
PARA TODOS OS5 TIPOS DE MOINHOS
em aco carbono e ago inox,
com ou sem tratamento térmico

Nossa Proposta é prego, qualidade, rapidez e eficiéncia,
Consulte-nos

Fortaleza Meteis Perfurados Lide

Anuncie na Revista

Har roocl

www.editorastilo.com.br

Stife Editorn
Revista Pet Food Brasil
IO Fone: (11) 23800007
ediors daniel@editorastilo.com.br



40

Entrevista

do Programa Integrado de Qualidade Pet (PIQ
PET) da Associagdo Nacional dos Fabricantes
de Alimentos para Animais de Estimacgdo
(ANFALPET). Apenas cinco empresas do
segmento possuem essa certificacdo. Além disso,
aproximadamente 1000 colaboradores foram
capacitados em implementacdo de Sistemas de
Gestdo da Qualidade, Gestao Ambiental, BPF

e APPCC e realizamos mais de 70 seminarios e
workshops in company sobre Qualidade, Meio
Ambiente, BPDs e Higiene Industrial, APPCC,
Sistemas de Gestao Integrados, Ferramentas

da Qualidade, Mapeamento de Processos,

Indicadores de Desempenho.

Revista Pet Food Brasil - Para o desenvolvimento,
aperfeicoamento ou mudanca dos seus
produtos, vocés contam com estrutura interna
de pesquisa?

José Marcos Calsavara - Sim. A equipe do
departamento técnico (P&D) constantemente
busca atualizacdes e inovacdes. Desenvolve
periodicamente estudos e pesquisas, buscando
melhorias constantes de produtos, sempre
prezando pela satde e bem-estar dos
consumidores finais. Possuimos também
parceiros como Universidades estaduais e federais e empresas
privadas, com o intuito de comprovar suas pesquisas.

Revista Pet Food Brasil - O que define melhoria, langamento ou
eventual retirada de produtos do mercado? Pesquisa, feedback do
cliente, de fornecedores? Conte um pouco, por favor.

José Marcos Calsavara - Temos um departamento de
comunicacao e marketing ativo e muito eficiente. Trabalhamos
nas mais variadas frentes, avaliando dia a dia nossos produtos

e 0 comportamento do mercado. A pesquisa € um balisador,

e principalmente o feedback de nossos clientes e parceiros.
Possuimos também um eficiente sistema de avaliacéo de

fornecedores.

Revista Pet Food Brasil - Quais sdo os tipos de alimentos mais e
menos vendidos para cdes e gatos no Brasil?

José Marcos Calsavara - Com esse foco regional, avaliamos os
mercados pela regido a que pertencem e 0 comportamento no
Sul do Pais ndo € o mesmo no Norte. Sdo culturas diferentes. Na

média geral, os alimentos secos sdo mais vendidos que os umidos.

Revista Pet Food Brasil - E podemos falar em um periodo de
crescimento agora? Os cendrios econémico, social e politico sGo
favordveis?

José Marcos Calsavara - Estamos em plena expanséo e o mercado

de pet foods € um dos que mais cresce ano a ano.

Revista Pet Food Brasil - Quais as perspectivas para 2010 para a
Brazilian Pet Foods Nutriara?
José Marcos Calsavara - A nossa meta € crescer no mercado

interno e externo, aumentando em 20% o faturamento global.

Revista Pet Food Brasil - E consenso que o mercado esteja
crescendo. Vocé acredita que hd lugar para novas empresas ou
a tendéncia é que o mercado de pet food fique concentrado em
alguns fabricantes que jd o dominam?

José Marcos Calsavara - Sempre ha espago para todos que

trabalham com qualidade, tecnologia e eficiéncia.

Revista Pet Food Brasil - Quais os principais entraves para o
crescimento do mercado de pet food no Brasil hoje? E quais as
maiores facilidades?

José Marcos Calsavara - Os entraves, como em todo negocio, sdo
os impostos. Agora a nossa facilidade ¢ qualidade de matéria-
prima, a globalizacéo que facilitou a importagdo de equipamentos
de alta tecnologia e a abertura de novos mercados, até entdo
adormecidos.

Revista Pet Food Brasil - Existem tendéncias no perfil ou
comportamento do comprador de alimentos para pets que
apontem para mudancgas ou novidades para o segmento de pet
food a partir de 20107

José Marcos Calsavara - 0 mercado sempre espera novidades
que agreguem vantagens e qualidade de vida para os animais.
Hoje, tecnologia e ciéncia andam juntas para o desenvolvimento
constante dos produtos e isso proporciona cada vez mais
inovacdo para a alimentacdo humana e também animal. Temos,
na linha animal, produtos especificos, que atendem de maneira
diferenciada as diversas necessidades.

Revista Pet Food Brasil - Existem novas demandas a serem
atendidas pelos fabricantes de pet foods? Quais sdo elas?

José Marcos Calsavara - Nés buscamos adiantar a necessidade
do consumidor, trabalhando com a pesquisa, ciéncia e tecnologia,
antecipando tendéncias e necessidades nutricionais, sempre
desenvolvendo produtos que garantam qualidade de vida aos

animais.

Revista Pet Food Brasil - Vocé acredita que os alimentos para cdes
e gatos fabricados no Brasil estejam se desenvolvendo em matéria
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Por Lucas CyPRIANO
Eurotec NUTRITION

Decomposicio da Matéria-Crua e
sua Acio sobre a Qualidade das

Farinhas e Oleos de origem Animal

INTRODUCAO

A atual cadeia de produgdo de ragdes para animais de
companhia, de trabalho ou para produgio de alimentos,
exige dos produtos de origem animal qualidade nutricional,
microbioldgica e seguranga alimentar.

Diversas metodologias de analise foram desenvolvidas
para se garantir a qualidade necessaria para se produzir
racdes com as caracterfsticas exigidas por cada espécie. Para
a qualidade dos produtos de origem animal, as principais
analises rapidas para determinagio da qualidade so:

— o teor de acidez, que determina a quantidade de 4cido
graxo livre existente na gordura
— indice de peréxido, que determina a quantidade de
peréxido presente nos 4cidos graxos
—reagio de Kreiss, que verifica se a gordura esté rancificada
— saponifica¢io, que verifica se a gordura est4 saponificada
— indice de iodo, que mensura o grau de insaturagdo da
gordura analisada
—teste de éber, que indica se pode ter havido um crescimento
bacteriano em algum momento do processo
—umidade, que verifica se a quantidade de 4gua presente estd
baixa e suficiente para ndo permitir a degradagio do produto.

O objetivo desse resumo é mostrar como a qualidade da
matéria-crua, processamento e estocagem influenciam esses
parametros, e formas de se produzir farinhas e 6leos com o

méximo de qualidade.

DECOMPOSICAO

O Dicionario Houaiss define a decomposigdo como

uma “divisdo de algo em seus elementos formadores ou
constitutivos; apodrecimento, putrefagio”

Podemos dividir o processo de decomposi¢do de
tecidos de origem animal em trés etapas: autdlise,
microbiana e macrobiana.

A autélise ocorre naturalmente, logo ap6s a morte
do animal. Ela ocorre diferentemente nos diversos
tecidos. Nos musculos, a primeira etapa é chamada de
“rigor mortis”, onde as fontes de energia prontamente
disponiveis como ATP, glicogénio, creatina fosfatase
entre outras sdo consumidas por enzimas endégenas,
como a ATPase, creatinase e glicogenase, resultando
no actimulo de 4cido latico no tecido, reduzindo o pH
do tecido. Posteriormente, diversas enzimas endégenas
como proteases e lipases, armazenadas dentro das células,
passam a atuar nas fibras musculares e demais tecidos,
favorecidos pela redugdo pH, ocorrida na fase anterior.

Em o6rgdos como figado, bago, pancreas e nos
intestinos, essa reagdo ocorre com uma velocidade
ainda maior do que ocorre na carcaga, pois os teores
enzimdticos sdo maiores que os observados nos
miusculos e demais tecidos.

Além disso, a presengas de uma variada flora

intestinal acelera essa degradagdo, que produzem suas

préprias enzimas acelerando o processo. Essa é a outra
forma de degradagdo, a microbiana, onde bactérias,
fungos e leveduras atacam os tecidos, utilizando-os
como fonte de nutrientes para seu préprio crescimento

Tanto o processo de autdlise como de degradagio
microbiana sdo acelerados ou retardados por fatores como
temperatura, pH do meio, integridade do tecido e umidade.

A etapa macrobiana ¢é onde insetos, animais
carnivoros e carniceiros consomem a carcaga, digerindo
os tecidos e excretando os nutrientes ndo digeridos,
dando seqiiéncia ao processo de decomposi¢do dos

tecidos de origem animal.

DEGRADAGAO DA GORDURA
A gordura é um composto organico formado
basicamente de uma estrutura chamada triglicerideo,
que possui em sua composi¢do um glicerol e trés dcidos

graxos (figura 1).

Figura 1: representagio de triglicerfdeo, composto dos acidos graxos
(de cima para baixo): palmitico, oléico e alfa-linolénico (Omega 3) e um

glicerol (*).

A degradagdo de lipideos pode ser ocasionada por
oxidagdo, hidrélise, pirdlise e absorgdo de sabores e
odores estranhos. Dentre estes fatores, a oxidagdo é

a principal causa de deterioragio, alterando diversas

propriedades, como a qualidade sensorial (sabor, aroma,
textura e cor); valor nutricional (perda de vitaminas,
carotendides, protefinas e 4cidos graxos essenciais);
depreciagio do produto e toxicidade (grande formagao de
radicais livres).

As gorduras sdo muito instaveis quando conservadas
em condi¢des desfavordveis a sua preservagido. Sdo
afetadas pela presen¢a de ar (oxigénio), luz, umidade e
calor. Tratamentos térmicos aumentam a velocidade de
oxidagdo. Quando as gorduras estdo alteradas, diz-se que
estdo rangosas, porque o produto resultante das reagdes
implica no aparecimento de odores e sabores estranhos (o
rango). Veremos nessa revisdo a fotoxidag¢do, a rancidez

oxidativa e a rancidez hidrolitica.

RANCIDEZ HIDROLITICA
E a reagdo ocasionada pela agdo de enzimas, as
lipases, por agentes quimicos (4cidos/bases/dgua)
ou fisicos (temperatura+dgua) que rompem a ligagio
éster dos lipideos, liberando acidos graxos. Portanto,
na rancidez hidrolitica forma-se 4cidos graxos livres

(saturados e insaturados) e glicerol.
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Figura 2: Trigliceridio em processo de acidificagio, onde podemos
observar, de cima para baixo: 4acido graxo palmitico livre, um

monoglicerideo (4cido oléico) e o dcido graxo alfa linolénico livre.
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A rancidez hidrolitica diminui a qualidade das gorduras
destinadas para a nutrigdo animal, alterando especialmente
as caracter{sticas organolépticas como a cor (escurecimento),
o odor e o sabor dos alimentos. A presenca de dgua acelera a
rancidez hidrolitica.

Além disso, quando gorduras contendo 4cidos
graxos livres de cadeia curta tém sua ligagio
quebrada, esse dcidos geram sabores desagradédveis
no alimento. Isso é mais critico quando essa gordura
é emulsionada em 4gua, pois mesmo em baixas
quantidades, proporcionam sabor e odor desagradavel.
Deve-se evitar o uso prolongado da mesma gordura no
processamento de alimentos (frituras), especialmente
se estes alimentos forem ricos em 4gua.

Um dos grandes efeitos da rancidez hidrolitica é que
os dcidos graxos insaturados e poliinsaturados libertados
pelo processo sdo muito mais instéveis frente ao processo de
auto-oxidagdo que veremos em breve.

A rancificagiio hidrolitica pode ser controlada através de
diversas agdes preventivas, sendo as principais: matéria-crua
de qualidade, inativagdo térmica das enzimas lipases, pela
diminui¢éo da quantidade de 4gua adicionada ao digestor e
do tempo de cozimento e pela eliminagio da dgua presente
na gordura.

A auto-oxidagdo ou rancidez oxidativa pode se
dar por duas vias, a autoxidagio e a enzimatica. Esse talvez
seja o principal mecanismo de oxidagio dos 6leos e gorduras.
Farmer et al. propuseram uma seqiiéncia de reagdes inter-
relacionadas para explicar o processo de autoxidacdo dos
lipidios. Como pode ser observado na seqiiéncia abaixo, a
autoxidacio dos lipidios esté associada a reagdo do oxigénio,
principalmente com 4cidos graxos insaturados e ocorre em
trés etapas (figura 3):

— Iniciagdo: ocorre a formagio dos radicais livres do acido
graxo devido a retirada de um hidrogénio do carbono alilico
na molécula do 4cido graxo, em condigdes favorecidas por
luz, metais livres, e calor.

— Propagacio: os radicais livres que sdo prontamente
susceptiveis ao ataque do oxigénio atmosférico, sio
convertidos em outros radicais, aparecendo os produtos
primérios de oxidagdo (peréxidos e hidroperéxidos) cuja
estrutura depende da natureza dos 4cidos graxos presentes.
Os radicais livres formados atuam como propagadores da
reagfio, resultando em um processo autocatalitico.

— Término: dois radicais combinam-se, com a formagio
de produtos estaveis (produtos secunddrios de oxidagdo)
obtidos por cisdo e rearranjo dos peréxidos (epéxidos,
compostos volateis e ndo voldteis), como alcodis, cetonas
e 4cidos graxos de cadeia curta. Nessa quebra, novos
atomos de hidrogénio sio requisitados, o que incrementa

a velocidade do processo.
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Figura 3: exemplo da auto-oxidagdo do 4cido graxo alfa-linolénico

Os produtos finais gerados da auto-oxidagio da gordura sdo
altamente impalatéveis aos animais, o que diminui o desempenho
do lote e aumenta os custos de produgdo. Outro fato que decorre
dessa degradago ¢ a diminuigao do valor energético da gordura,
levando a um desbalanceamento da dieta.

Para evitar a autoxidagdo de 6leos e gorduras hd a necessidade
de diminuir a incidéncia de todos os fatores que a favorecem,
mantendo ao minimo os niveis de energia (temperatura e luz) que
sdo responséveis pelo desencadeamento do processo de formagio
de radicais livres, evitando a presenca de tragos de metais no
6leo, evitando a0 méaximo o contato com oxigénio e bloqueando
a formagdo de radicais livres por meio de antioxidantes, os quais,
em pequenas quantidades, atuam interferindo nos processos de
oxidagdo de lipidios.

Durante as etapas de propagagio e término, vitaminas
podem ser desnaturadas, medicamentos podem ser desativados,
carotendides podem ser consumidos e outros compostos
orgénicos capazes de doar elétrons podem ser desativados.
Como esse processo ndo é algo que ocorre de maneira previsivel,
geralmente observamos lotes com desempenho muito varidveis a
campo

fons metélicos néio ocorrem na forma livre “in vivo”, mas
ligados a protefnas, DNA e ATP. Com a morte do animal, esses
fons sdo liberados. Compostos de heme (Fe++) e hemina (Fe+++)
sdo largamente encontrados em alimentos. A oxidagdo de lipidios
nas farinhas animais é acelerada pela hemoglobina, mioglobina
e pelo citocromo C. Reagdes dessa natureza sio freqiientemente
responsdveis pela rancidez durante o armazenamento das
farinhas prontas.

A rancidez lipolitica enzimatica acontece quando enzimas
lipoxigenases atuam diretamente sobre o tecido adiposo, farinhas
ou gorduras. Essas enzimas sdo termoldbeis, e o processo
térmico é capaz de eliminar completamente essas enzimas dos
6leos produzidos. Caso bactérias, fungos, leveduras e tecidos

animais, como o pancreas, intestinos e figado que, produzem

ou possuem quantidades consideraveis dessas enzimas tenham
tempo e condigdes 6timas de temperatura e pH para atuarem,
a rancidez lipolitica pela via enzimética pode ocorrer entre o
abate e o processamento, levando a produgio de farinhas e 6leos
com teores consideraveis de peréxidos ou talvez com alteragdes
sensiveis no odor e cor do dleo.

Caso as farinhas no sejam secas corretamente, podemos ter
um crescimento bacteriano indesejvel, levando a nova produgio
de enzimas lipoxigenases e degradagdo da gordura. O mais
interessante é que nesse caso, os antioxidantes tem baixa agfo
frente as lipoxigenases.

Além disso, as enzimas lipoxigenases sdo especialmente
ativas na desnaturagdo de vitaminas lipossoltveis e hidrossoltveis,
agravando as perdas nutricionais causadas pelo processo de

degradaco.

Foroxipacio

O mecanismo de fotoxidacio de gorduras insaturadas é
promovido essencialmente pela radiagdio UV em presenca de
fotossensibilizadores (clorofila, mioglobina, riboflavina e outros),
absorvem a energia luminosa e a transferem para o oxigénio
triplete (302), gerando o estado singlete (102)8.

O oxigénio singlete reage diretamente com as ligagdes duplas
do acido graxo insaturado por adigio, formando hidroperéxidos,

e que por degradagdo posterior originam aldefdos, alcodis e

3 3 3 3 7 2 8 8 Av. Arhtur Thomas 1926 . Rodocentro
43 - Londrina . PR . CEP: 86065-000
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hidrocarbonetos.
Ou seja, ocorre a formagio de peréxido, semelhante a auto-
oxidagdo, porém, ndio ocorre a etapa de iniciagio do processo, pois

o oxigénio é inserido na cadeia lipidica diretamente.

DECOMPOSICAO PROTEICA
Durante o processo de autdlise e de decomposigdo microbiana
as fibras musculares sdo quebradas. Cadeias protéicas sdo
transformadas em dipeptideos, peptideos e aminodcidos livres.
Muitos sio convertidos, fazendo parte da estrutura microbiana.
Alguns desses aminodcidos livres sdo consumidos, resultando
na formagio de compostos potencialmente téxicos, as aminas

biogénicas.

AMINAS BIOGENICAS

Aminas biologicamente ativas fazem parte de uma grande
variedade de compostos caracterizados pela presenga de um grupo
amina. Aminas ocorrem naturalmente em uma grande variedade
de plantas e animais, atuando ativamente no metabolismo desses
organismos.

Elas sdo formadas no metabolismo animal, mas no caso
de fabricagio de produtos de origem animal, elas ocorrem
principalmente como resultado da descarboxilagio de
aminodcidos livres através da agdo de uma ampla gama de

bactérias  (Bacillus, Citrobacter, Clostridium, Klebsiella,
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Escherichia, Proteus, Pseudomonas, Shigella, Photobacterium,
Lactobacillus, Pediococcus e Streptococcus) em um ambiente que
favorega o crescimento desses microorganismos, um ambiente
de fermentagdo. Em condigdes aerébias (presenca de oxigénio), a
Enterobacter cloacae é capaz de produzir o dobro de putrescina
em comparagio com condigdes anaerdébias.

A temperatura tem um papel ainda mais importante na produgéo
de aminas biogénicas. Temperaturas variando entre 20 e 37°C sao
ideais para o desenvolvimento dessas bactérias. A velocidade de
crescimento diminui conforme nos afastamos dessa faixa ideal.

As principais aminas biogénicas, os aminoéacidos livres
precursores da sua formagio e sua agdo téxica podem ser vistos

na tabela abaixo:

TABELA 1: Precursores de aminas e suas acoes

Aminodcido  Aminas Biogénicas Formadas Acdo no Animal
Triptofano Escatol Odor em carcaca suina (Boar Taste) e
edema pulmonar em ruminantes
Lisina Cadaverina Odor intenso, baixa toxicidade
Arginina Putrescina Odor intenso, baixa toxicidade
Histidina Histamina Agente alergénico e inflamatdrio
Cisteina Acido sulfidrico Odor nauseante
Metionina Espermidina, espermina, Odor nauseante
Dimetil sulfeto, metanetiol

Vé-se claramente no quadro acima que o principal papel
desempenhado pelas aminas biogénicas é a diminui¢do da
palatabilidade das farinhas de origem animal, o que resulta em
menor aceitagio e consumo de dietas produzidas com teores
reduzidos desses compostos.

Subprodutos de origem animal tém sido utilizados
amplamente na produgdo animal. Quando o material processado
encontra-se degradado ou a farinha pronta é exposta a umidade,
o teor de aminas biogénicas se eleva, podendo atingir niveis
toxicos em dietas feitas com essas farinhas de origem animal.

Teores baixos de algumas aminas biogénicas isoladas
nio sdo considerados toxicos para algumas espécies. Dietas
de frangos de corte tratadas com cadaverina e putrescina em
baixas dosagens apresentaram resultados positivos, atuando
como promotores de crescimento, melhorando a conversio
alimentar do animal, entretanto a forma de atuagdo permanece
incerta. Mas é importante salientar que uma matéria-prima
decomposta dificilmente apresenta apenas essas duas aminas
biogénicas, e que outras deverdo estar presentes, agindo de
forma imprevisivel no desempenho animal, muitas vezes de
forma sinérgica, onde geralmente é observado a uma queda no
ganho de peso e conversdo alimentar.

Casos de intoxicagdo sdo geralmente observados quando
o nivel de histamina atinge valores criticos. Pesquisas
demonstram que frangos de corte alimentados com dietas
contaminadas com 0,1% de histaminas, apresentam redugio
na taxa de crescimento, problemas de empenamento, erosdo do
ventriculo, flacidez intestinal com elevada formagdo de muco,

diminuindo a digest&o dos alimentos. Porém, teores reduzidos

dessa amina (0,02 a 0,05%) sdo capazes de reduzir o desempenho
de frangos de corte, afetando principalmente o ganho de peso e
a conversio alimentar.

Em sufnos, além da histamina, outra amina biogénica
que desempenha papel importante na produgio desse animal, é
o escatol. Como o esteréide androstenona, é capaz de imprimir
o paladar desagradavel caracteristico de macho inteiro em
carcagas de sufnos. Escatol é produzido a partir da quebra
do triptofano. Ele tem o odor caracteristico de fezes suinas.
Naturalmente produzido no intestino grosso por Lactobacillus
sp var 11201, ele é facilmente transferido do plasma para o
tecido adiposo. Casos de contaminagio alimentar por ingestdo
elevada de escatol podem elevar seus niveis no tecido adiposo,
causando o sabor desagradavel caracteristico.

O uso de conservantes em produtos de origem animal
que serfio destinados a fabricagdo de farinhas e Gleos parece
desempenhar um papel importantissimo no controle da
formagZo desses agentes toxicos. Um experimento foi realizado
na UNESP de Jaboticabal para se avaliar a formacio de
aminas biogénicas em visceras de frangos de corte, onde foi
utilizado o produto Stop Acid (2 e 4kg/ton) observou um
controle importante na formagdo dessas aminas. As visceras
foram coletadas do abatedouro da universidade, imediatamente
trituradas, tratadas (figura 4) e estocadas em estufa sob
temperatura constante por até 48 horas (figura 5). Houve uma
alteracdo significativa na produgdo dessas aminas (mg/100g) ao

longo do tempo, conforme pode ser observado na tabela abaixo:

Figura 5: Estocagem das amostras em estufa com temperatura controlada
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TABELA 2: Produgdo de aminas biogénicas (mg/100g) em visceras de frangos de corte estocadas por 48 horas
Aminas Biogénic Horas de estufa
Putrescina oh 6h 12h 24h 36h 48h Média
Controle 1,02 1,11 4,70 50,2 101,5 75,4 39,0A
Stop Acid 2g/kg Na 0,14 0,29 5,32 13,9 43,6 12,7AB
Stop Acid 4g/kg Na 0 0 0 12,4 0,05 2,5B
Média 0,34ab 0,41 b 1,66 ab 18,5ab 42,6a 39,7ab
Cadaverina Média
Controle 30,9 95,4 123 129 141 110 104,9A
Stop Acid 2g/kg Na 83,6 108 107 120 123 107,3A
Stop Acid 4g/kg Na 57,9 84,6 95,4 108 90 87,2B
Média 30,9¢ 79,0b 108,5ab 110,5a 123,0a 107,7a
Histamina Média
Controle 0 0 2,58 49,6 87,2 79 36,4A
Stop Acid 2g/kg 0 0 0,88 26,1 36,8 50 19,0AB
Stop Acid 4g/kg 0 0 0 3,25 24,9 1,4 4,9B
Média 0c 0c 1,1bc 26,3ab 49,6b 43,5ab
Tiramina Média
Controle 2,5 75,7 150 145 160 179 119A
Stop Acid 2g/kg 0 56,0 154 136 167 172 114A
Stop Acid 4g/kg 0 31,6 116 134 147 189 95B
Média 0,8¢c 54,4b 140,0a 138,3a 158,0a 163,3a
Espermina Média
Controle 17,06 10,74 11,44 12,15 11,32 11,15 12,3A
Stop Acid 2g/kg Na 11,97 11,08 10,75 10,91 9,79 10,9AB
Stop Acid 4g/kg Na 10,43 10,00 10,36 10,11 7,15 9,6B
Média 17,1 11,0 10,8 11,1 10,8 9,4
Feniletilamina Média
Controle 0 0 6,78 10,6 11,4 14,4 7,20A
Stop Acid 2g/kg 0 0 3,66 7,23 12,8 14,63 6,39A
Stop Acid 4g/kg 0 0 1,77 3,04 7,28 4,2 2,72B
Média 0c oc 4,07bc 6,96abc 10,49ab 11,08a

A,B,C- Valores seguidos pela mesma letra nas colunas diferem entre si pelo teste de Tukey (p<0,05).

a,b,c- Valores seguidos pela mesma letra nas linhas diferem entre si pelo teste de Tukey (p<0,05).

Até o momento, ndo existem no Brasil tabelas com
limites maximos dessas aminas biogénicas com potencial
téxico, porém, técnicas que reduzam a produgido desses
metabdlitos sdo muito desejaveis de serem utilizadas.
Teste de éber

Até o momento, a andlise de aminas biogénicas é
cara e demorada, e poucos centros de pesquisa no Brasil
possuem tecnologia para fazé-lo. Além disso, ndo ha uma
metodologia acessivel que verifique a integridade da
cadeia protéica, sendo de dificil determinagio a qualidade
da proteina presente nas farinhas de origem animal. A
andlise atual, onde se avalia o teor de protefna bruta, na
realidade avalia o teor de nitrogénio presente na amostra.
Andlises complementares como nitrogénio amoniacal,

protefna soldvel entre outras sdo importantes para

avaliarmos a qualidade protéica.

Na tentativa de se aumentar a seguranga alimentar,

a andlise de éber é uma ferramenta complementar, que
auxilia na avalia¢do da matéria-crua.
E sabido que quando a fermentagdo bacteriana ocorre,
seja na matéria “in natura” como na farinha pronta com
excesso de umidade, os aminodcidos sulfurados sido
fermentados, e compostos sulfiiricos sio liberados. O teste
de éber avalia a presenga de enxofre inorgéanico (H2S) na
farinha de origem animal.

Caso a farinha seja positiva para enxofre inorgéanico,
hi a possibilidade de termos aminas biogénicas nas
farinhas, porém nio ha relagdo entre farinhas com éber
positivo e niveis téxicos de aminas.

A grande dificuldade em se utilizar do Eber para

se avaliar as farinhas, é que a fermentagdo bacteriana
nio é a unica fonte de enxofre inorgénico nas farinhas.
Outras fontes podem resultar em casos positivos, ou entido
contribuir para que valores normais excedam o limite de
enxofre inorginico, sem termos aminas biogénicas em
niveis perigosos nas farinhas. Podemos citar:

— Reagdo de Maillard: envolve uma série de reagdes
que se iniciam com a combinagdo entre o grupamento
carbonila de um aldeido, cetona ou agtcar redutor, com
o grupamento amino de um aminodcido, resultando
na formagido do pigmento escuro, as melonoidinas. A
interagdo de grupo amina com monossacarideos envolve,
inicialmente, a condensagdo de grupo carbonila com o
grupo amina, seguida da eliminagio de 4gua e da formagao
da glicosilamina. Quando o aminodacido, ou parte da cadeia
da proteina, participa da reagio de Maillard, é 6bvio que o
aminodcido é perdido, do ponto de vista nutricional. Se a
reagdio ocorrer com um aminodcido sulfurado (metionina
ou cistina), ocorre a liberagdo do enxofre presente em sua
molécula, podendo resultar em um éber positivo.

Lipidios também podem participar da reagdo de
Maillard. O requerimento principal é a presenca de grupos
redutores (grupos carbonilas) que sdo formados durante a
oxidagio de lipidios insaturados. No processo oxidativo

de 4cidos graxos, compostos carbonilicos (aldeidos e

Nés podemos conversar o dia todo sobre nossos sistemas para Pet Food.

Mas nds preferimos falar sobre os SCUS.

/,. -
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A Wenger possui o mais completo sistema de extrusao do mercado que inclui
extrusores de rosca simples e rosca dupla, secadores, resfriadores e sistemas

de controle do processo, Com estas particularidades a Wenger pode oferecer ao

seu projeto um sistema (nico e exclusivo, atendendo as caracteristicas técnicas
para o seu produto e seu processo de produgdo. Assim o sistema Wenger para
Pet Food poderd ser seu exclusivo Sistema Wenger para Pet Food - configurado
& projetado para uma produgdo otimizada com exceléncia técnica e uma
aplicacdo especifica sam igual,

peroxidos), sdo formados e interagem com grupos amina
dos aminodcidos e protefnas. Caiboidratos também sio
agentes catalizadores da reagdo de Maillard. Essa reacio
é a principal causa do escurecimento desenvolvido durante
0 aquecimento e armazenamento prolongado do produto.

Portanto, espera-se que a produgdo de farinhas que
sejam submetidas a cozimentos mais demorados, com
temperaturas mais elevadas, e esterilizadas, levem a uma
maior incidéncia de positividade de Eber, o que ¢ agravado
caso a gordura estiver acidificada

Ou seja, para se evitar a reagdo de Maillard, é
importante que a gordura nio esteja acidificada ou
rancificada, que ndo haja amido (péo, pizza, milho, etc.) na
matéria-crua e que o processamento seja feito nos menores
tempos e temperaturas possiveis;
— Aditivos nutricionais: é comum, e nutricionalmente
desejavel, que em algumas dietas de bovinos, sejam
suplementadas com enxofre inorgénico (flor-de-
enxofre), assim como muitos microminerais podem ser
suplementados em forma de sais (sulfato de ferro, sulfato
de cobre, etc.). Caso nido se efetue adequadamente a
limpeza do contetdo intestinal, essas fontes de enxofre
podem contribuir para casos de analises positivas de
Eber;

— Contaminagio cruzada: uso de produtos com enxofre

Converse com a Wenger hoje, e obtenha todas as informagdes para sua linha
exclusiva de produgo com eficiéncia energética e alimento final seguro.

Bernardi » Director de Ventas, América Latin ' 2174 +55-19-9772

Email: maus

oh@wenger.com
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em sua formulagdo como alguns detergentes e dcidos

podem acarretar em casos positivos

CONCLUSOES
A utilizagdo de matérias “in natura” em condi¢des
idéias de preservagio ¢é requisito vital para que
se consiga constdncia e economia no processo de
fabricagdo, produzindo-se um 6leo de qualidade, claro
e de baixa acidez, assim como uma farinha com teores
seguros de aminas biogénicas, e desejaveis de acidez e

perdéxido.

LITERATURA CONSULTADA:
Andresen, O. Boar taint related compounds:
Androstenone/skatole/other substances. Acta Veterinaria
Scandinavica 2006, 48(Suppl 1):S5
Barnes, D.M., Kirby, Y.K., Oliver, K.G. Eftects of Biogenic
Amines on Growth and the Incidence of Proventricular Lesions
in Broiler Chickens. Poultry Science, 2001, 80:906-911.
Cong, J. et al. The role of autolysis in activity of the
ca2+-dependent proteinases (p-calpain and m-calpain).
The journal of biological chemistry, Vol. 264, No. 17, pp.
10096-11103,1989
Friday, M.L.e Firman, J.D. Effects of Biogenic Amines on

OUALIDADE NA PRODUCAD DE
MATERIAS-PRIMAS PARA ALIMENTACAD ANIMAL

P

Broiler Performance. J. Appl Poultry Res, 1999, 8:408-413
Harikumar P., Jamdar S.N. Autolytic degradation of
chicken intestinal protein. BARC Newslwetter, Issue n°
249, PP 152-161.

Hebby, O. Putrescine, spermidine and spermine. American
physiologist society, vol. 1, 1986, PP 12 - 15

Jiang, ST. Contribution of Muscle Proteinases to Meat
Tenderization. Proceedings of the National Science
Council, Vol. 22, No. 38, 1998. pp. 97-107

Jorge, N, et al. Alteragdes fisico-quimicas dos 6leos de
girassol, milho e soja em frituras. Quim. Nova, Vol. 28,
No. 6, 947-951, 2005

Karovicova J., Kohajdova Z. Biogenic Amines in Food.
Chem. Pap. 59(1), PP 70 — 79, 2005

Mogridge, J.L., Smith T.K., Sousadias, M.G. Effect of
feeding raw soybeans on polyamine metabolism in chicks
and the therapeutic effect of exogenous putrescine, J
Anim Sci 1996. 74:1897-1904.

Ramalho, VC, Jorge, N. Antioxidantes utilizados em
6leos, gorduras e alimentos gordurosos. Quim. Nova, Vol.
29, No. 4, 755-760, 2006

Tamim, N.M. Doerr J.A. Effect of Putrefaction of
Poultry Carcasses Prior to Rendering on Biogenic Amine

Production. J. Appl. Poult. Res. 12:456—460, 2003

FABRIMAQUINAS MONTAGENS

Indistria de Maquinas e Equipamentos
Para Producio de Ragio Animal
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* Projetamos, comstruimes ¢ Instalamos linhas completas para

a produgio de ragdes: Fareladas, Peletizadas ¢ Extrusadas.

* Avendemas Indistrias de Ragdes, Avicultura, Suinocultura, Armazenagem, etc,
" Sempre buscando novas tecnologias para melbhor atender nossas dientes.

FARINHA DE PENAS
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- Extrusoras para producio de ate 15.000 Kgh.

= Moinhe de martelos para moagem de pracs, farelos ow alimento
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= §ilos de processo, dosagem, etc.
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SANITIZACAO VIA EXTRUSAO

Ainda que muitas tecnologias resultem em alimentos
manufaturados, apenas algumas tém energia suficiente
para garantir a qualidade do alimento. A qualidade do
alimento seguro, é o principal fator de escolha dos métodos
baseados em extrusdo em vez dos tradicionais métodos
de peletizagfio. A extrusdo é um processo hidro-térmico
onde os pardmetros criticos do processo de tempo de
retengdo, umidade, entradas de energia mecénica e térmica,
podem ter uma ampla gama de variagdo. A indudstria de
ragdes chegou a considerar uma provisio que obrigasse a
pasteurizagdo de todas as ragoes, e algum tipo de extrusido
serd provavelmente implementado como escolha do método
de processamento.

O processo de cozimento por extrusdo a alta
temperatura/curta duragdo pode utilizar uma ampla gama
de matérias primas que seriam descartadas como material
sem qualificagdo. Ainda que a extrusdo ndo elimine
completamente as toxinas e outros fatores anti-nutricionais
e anti-crescimento, em muitos casos estas substincias ou
suas atividades sdo reduzidas para permitir algum nivel
de incorporagio na receita. Pesquisa da Universidade de
Nebraska indica que certas temperaturas de extrusdo sio
suficientes para reduzir os niveis de fumosina. Os estudos
também indicaram que virus, mofo e outros agentes
patogénicos podem ser destruidos pelos pardmetros
operacionais empregados durante a extrusdo. No entanto,

existem muito poucos dados publicados sobre isto e ha

necessidade de estudos cuidadosamente desenhados para

investigar os efeitos do processo de extrusio.

CoMPONENTES DO HARDWARE

Um sistema de extruséo inclui um silo com agitador/
alimentador, pré-condicionador, extrusor cozedor e
um conjunto de matriz/cortador. Cada componente é
desenhado para realizar uma fungio especifica durante
o processo de cozimento e formagdo dos componentes da
ragdo. As condigdes de operagdo podem ser ajustadas para
variar as caracter{sticas finais do produto.

O hardware do pré-condicionamento é um passo
importante e necessdrio na extrusio de ragdes para comegar
o processo de hidratagio e aquecimento. O material penetra
no canhiodo extrusor amedidaque saido pré-condicionador.
Neste ponto ocorre a principal transformagio do material
pré-condicionado que determinard as caracteristicas do
produto final. A se¢do inicial do canhdo extrusor é projetado
para agir como zona de alimentagdo ou medigdo, para levar
o material pré-condicionado da zona de entrada do canhao
extrusor para todo ele. A seguir o material penetra na
zona de processamento onde o material amorfo e livre é
transformado em massa. O indice de compressio do perfil
da rosca é aumentado neste estdgio para ajudar a mistura
de 4gua ou vapor com a matéria prima. A temperatura da
massa Umida é elevada rapidamente durante os segundos

finais de permanéncia no canhio do extrusor.

A maioria da elevagio da temperatura no canhio do
extrusor é devida a energia mecanica dissipada pela rotagio
darosca. Ou pode, ainda, ser auxiliada pela inje¢io direta de
vapor ou por fontes externas de energia térmica. O perfil da
rosca pode ser alterado pela escolha dos elementos da rosca
com passos diferentes ou com passagens interrompidas, ou
ainda pelo acréscimo de perfis misturadores configurados
como transporte para frente ou para tras. Todos estes
fatores afetam o transporte do material plastificado
pelo canal da rosca e, portanto, a quantidade de energia
mecénica obtida por meio da rosca. A adigdo de umidade
e um canhdo extrusor com configuragdo adequada, podem
resultar em uma pressio final do extrusado antes da matriz
da extrusora de 34 a 37 atmosferas, uma temperatura de

125 a 150 °C e um contetdo de umidade de 23 a 28.

PARAMETROS DO PROCESSO

A extrusdo e técnicas de aglomeragido semelhantes
ja sdo utilizadas para processar varios componentes
de ragdes hd muitos anos. O cozimento por extrusio é
reconhecido universalmente como um processo de alta
temperatura e curta duragdo. As temperaturas mais
elevadas empregadas durante o processo de extrusido
apresentam um desafio interessante na avaliagio da
retengdo de nutrientes. Durante a extrusdo, a receita
e seus componentes estdo sujeitos a uma sucessdo de
tratamentos quase instantineos ou unidades de operagdes.
Estas varidveis incluem perfis de umidade e temperatura,
configurag¢do da extrusora, velocidade de extrusdo, e
pré-condicionamento do material antes da extrusdo. Os
parametros criticos do processo podem ser resumidos
em quatro areas — energia mecanica especifica, energia
térmica especifica, tempo de retengdo e niveis de umidade.
O calor timido é geralmente considerado como mais eficaz
na gelatinizagdo do amido, desnaturagdo de proteina e
pasteurizagdo de produtos. O tempo de permanéncia no
canhio extrusor pode ser de apenas 12 segundos, e é este
principio de alta temperatura/curta duragio, que tornou
a extrusdo um processamento eficiente de ingredientes

individuais e dietas completas na fabricagio de ragoes.

PASTEURIZAGCAO E CONTROLE DE SALMONELA

A inddstria de ragdes tem plena consciéncia da
necessidade de eliminar a possibilidade de doengas
transmitidas por alimentos devido a contaminagio
microbiana, que pode ocorrer em qualquer ponto da
cadeia alimentar. O governo dos Estados Unidos chegou a
considerar a obrigagio de esterilizagdo de todas as ragdes
para garantir a seguranga publica. Ainda que os aspectos
préticos desta determinagio sejam questiondveis, técnicas
de processamento de ragdes como a extrusido ja existem, e

poderiam preencher os requisitos deste tipo de programa.
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O gréfico de nome “Estudos sobre o tempo de morte
térmica” indica a relagdo tempo temperatura necessaria
para destruir os patégenos comumente encontrados nas
indastrias de alimentos e ragdes. Percebe-se que E. coli,
Salmonela, e Listeria sdo destruidos se a temperatura
de 70° C ¢é alcangada durante um perfodo de 1 segundo
durante o processamento. O primeiro quadrado, maior,
no gréfico apresenta tempo/temperatura média possivel
em um pré-condicionador Wenger DDC (100° C durante
120 segundos). O segundo quadrado, menor, representa
a janela de operagdo do canhdo extrusor. Percebe-se que
o tempo/temperatura normalmente empregados no pré-
condicionamento e extrusdo de alimentos para animais
de estimagio e aquaticos, pasteurizara facilmente todos os

ingredientes em ambos os produtos.

PROCESSAMENTO POs EXTRUSAO

Na maioria das ragdes “secas”, o teor final de umidade
precisa ser de menos de 12% para evitar o crescimento
de mofo e bactérias. Produtos com teor de umidade acima
de 12% sdo as vezes chamados de produtos semi-timidos.
Este grupo de produtos pode ter niveis de umidade acima
de 30%, e representa uma categoria de produtos que
nio podem ser processados como pellets prensados. Ao
considerar um produto Gmido é necessdrio determinar
a atividade de dgua do produto. Atividade de d4gua é um
fator critico na determinagio do limite minimo de dgua
disponivel para crescimento de micrébios. Em geral, se a
atividade de d4gua de um produto é menos do que 0,65 nio

havera crescimento microbiano.

SECAGEM E RESFRIAMENTO
A finalidade primaria da secagem é reduzir o nivel
de umidade em um produto cozido por extrusdo. Muitos
produtos extrusados saem da extrusora com niveis de

umidade acima de 18%, tornando necesséria a secagem do
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produto para aumentar o prazo de validade do mesmo. Em
alguns casos, o processo de secagem envolve tratamento
térmico adicional do produto. Um exemplo seria a secagem
com temperaturas elevadas para dar um sabor e aparéncia
de “assado” ou “torrado” ao produto. Em muitas ragdes
o melhor processamento se da com um nivel de umidade
de extrusido de 23 a 28%. Parte da umidade é perdida
devida a evaporagio instantdnea a medida que o produto
superaquecido sai da matriz e sofre expansdo. Mais umidade
é perdida durante o resfriamento por evaporacdo a medida
que o produto esfria durante seu transporte, ou quando uma
etapa de resfriamento é utilizada. O resfriamento dos pellets
resulta em redugio de niveis de umidade de cerca de 3%,
e maior reducdo da umidade exige uma etapa de secagem.
O transporte pneumatico dos produtos da extrusora para
a entrada do secador reduz o contetido de umidade do
produto em 1 a 2%. Sistemas pneumaticos ajudam a separar
os produtos pegajosos, que tendem a formar grumos em
esteiras transportadoras, e melhora a sanitizagdo ao redor

da matriz do extrusor.

RESFRIAMENTO

Apés a secagem os produtos devem ser resfriados
antes de ser embalados. Se o produto é embalado ou
armazenado a granel antes do resfriamento, a umidade
contida no ar quente e a umidade residual do produto
condensardo na parede do recipiente & medida que o
produto esfria lentamente no pacote ou no recipiente
de armazenamento. Isto resultard no crescimento de
mofo e bactérias nas édreas tmidas. O resfriador pode
ser diretamente acoplado ao secador, ou pode ser uma
unidade independente. Quando mais de 5 a 8% de gordura
é aplicado como cobertura da ragio, o produto é seco
e recoberto antes de ser resfriado. Nestes casos, um
resfriador vertical contra-fluxo é usado, evitando assim,
o actimulo de gordura em esteiras transportadoras de uma
resfriador horizontal. Apds a secagem e resfriamento
é importante retirar quaisquer pedagos pequenos ou

finos que podem ter se formado durante as operagdes de

antes do resfriamento. Esta escolha tem a vantagem de
revestir um produto quente, o que melhora a absorgio.
Misturadoras de alta velocidade sido usadas para revestir
as ragdes uniformemente. Estas mdquinas carregam e
descarregam seus contetidos rapidamente transformando
um processo de lotes em um sistema de lotes contfnuos.
Liquidos sdo “sugados” pela misturadora e dependem do
movimento das particulas para ser aplicados em todas. O
tempo tipico de ciclo por lote é de 30 a 90 segundos. Sistemas
de revestimento a vdcuo apresentam varios beneficios
quando comparados a sistemas atmosféricos, como até 40%
de adigdo de liquido e a infusdo dos revestimentos dentro
da estrutura da célula do pellet. A infusdo a vacuo suga os
liquidos de revestimento para dentro de todas as células de
ar do produto extrusado, enquanto os processos de pressdo

atmosférica resultam em recobrimento tépico da ragao.

ConcLusAo

A seleg¢do do equipamento de processamento de uma
planta de fabricagdo de ragdes é uma decisdo importante.
Deve-se escolher equipamento que fornegca a maior
eficiéncia de operacdo e méxima versatilidade a menor
custo. Ao escolher o tamanho do equipamento para qualquer
planta é importante determinar a capacidade operacional
da mesma. Deve-se considerar também a probabilidade
de expansio futura. Por exemplo, pode ter pequeno valor
extra na compra de uma transportadora ou recipiente de
armazenamento com o dobro da capacidade necesséaria no
presente. O equipamento em plantas de processamento
de ragdes deve realizar as seguintes fungdes: receber,
armazenar, triturar, misturar, transportar, cozer por
extrusdo, secar/resfriar, bombear, recobrir e embalar. O
objetivo da industria de ra¢des formuladas hoje é de fabricar
uma dieta que satisfaga os seguintes objetivos :
- Tenha como alvo os requisitos nutricionais dos animais
- Atenda ou exceda as expectativas dos consumidores
- Satisfaga as exigéncias ambientais
- Seja economicamente favoravel

Ainda que no passado o foco tenha sido apenas
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FaBiaNo CESAR SA, ALUNO DE MESTRADO, FCAV/UNEsP - CAMPUS JABOTICABAL
AuLus CAVALIREI CARCIOFI, PREFESSOR DO DEPARTAMENTO DE CLINICA E

citar o aumento da quantidade de fibra soltvel e alteragdes com o tratamento da amostra com amilases e uréia, caso
CIRURGIA VETERINARIA, FCAV- UNEspP - CAMPUS JABOTICABAL

quimica dos alimentos (VAN Soest, 1987). Dentre os
nutrientes, o que mais interfere com a digestibilidade dos
alimentos em cées e gatos é a fibra (Burrows et al., 1982;
Fahey et al., 1990a). Dependendo da quantidade adicionada
e do ingrediente utilizado, podem ocorrer diminuigdo
da palatabilidade dos alimentos (Kienzle et al., 1991),
aumento da taxa de defeca¢do e eliminagio de fezes mal
formadas ou liquidas (Kienzle et al., 2001). Fahey et al.
(1990b) encontraram diminuigdo linear do coeficiente de
digestibilidade da matéria seca, matéria orgénica e extrato
etéreo 4cido com a adigdo de polpa de beterraba a ragdo.
Em trabalho posterior, Fahey et al. (1992) encontraram
diminui¢éo linear da digestibilidade da energia com a
adigdo de fibra de aveia a ragio.

Por outro lado, a adigdo de fibra a ragdo de cies é
importante para que haja um adequado suprimento de
matéria orgdnica para o intestino grosso, o que previne
efeitos negativos na digestdo pés-ileal (Drochner & Meyer,
1991). A fermentag¢do microbiana destes compostos resulta

na produgio de acidos graxos de cadeia curta (AGCC) e

METODOS DE AVALIACAO DA FIBRA
EM RACOES PARA CAES E GATOS

Adisponibilidade dos nutrientes depende da constituigio

reducdo do pH, modificando a composigio e a atividade
metabdlica da microflora intestinal (Campbell et al., 1997).
Os AGCC produzidos, especificamente o 4cido butirico,
sdo importantes fontes de energia para os colondcitos
(Roediger, 1982), propiciam uma adequada absorg¢do de
fons e tém a¢do na circulagdo sanguinea intestinal e no
peristaltismo. Favorecem, ainda, maior desenvolvimento da
mucosa do célon, maior relagio entre a superficie e o volume
da mucosa e menor freqiiéncia de colites (Hallman et al.,
1995), fatores que somados atuam prevenindo diarréias e
melhoram o funcionamento intestinal.

O impacto da fibra nos parametros digestivos de caes
depende de sua natureza fisico-quimica, que varia entre
alimentos e com a tecnologia empregada no processamento
do ingrediente ou da racdo (Gualberto et al, 1997).
Modificagdes no tamanho da particula, solubilidade
e estrutura quimica de vérios componentes da fibra
podem ocorrer durante o processo de extrusdo, causando
mudangas em sua degradagdo bacteriana intestinal e
de suas propriedades fisiolégicas. Dentre as principais

alteragdes promovidas pelo processo de extrusdo pode-se

na capacidade de retengdo de dgua da fibra (Varo, 1983),
o que pode ou ndo estar associado com a diminuigio da
fibra bruta da dieta e de seu coeficiente de digestibilidade
(Meance, 1999; Rajawat, et al., 2000). Todos estes fatores
determinam a fermentabilidade e a solubilidade da fibra,
sendo o conhecimento destes dois parametros fundamental
para se compreender o comportamento fisiolégico deste
nutriente. Assim, Sunvold et al. (1995a) e Muir et al. (1996)
verificaram que fibras de alta fermentago interferem mais
na digestdo dos nutrientes pelos cies, tanto a nivel ileal
como do trato digestivo total, do que as fibras de baixa
termentagio.

O conceito de fibra é amplo e se refere a uma grande
quantidade de substincias. Estas possuem em comum
apenas o fato de ndo sofrerem digestdo pelas enzimas
endbgenas e a possibilidade de serem fermentadas pela
microbiota intestinal (MONRO, 2000). Estas também
variam em relagio a hidrossolubilidade, viscosidade,
capacidade de reter dgua e ligagdo a minerais e moléculas
orgénicas, fazendo com que a fibra atualmente seja dividida
em hidrosséluvel ou nio hidrossolavel, de fermentabilidade
alta, moderada ou baixa (CASE et al. 1998). Apesar da
recente evolugdo da compreensio do papel fisiolégico, agdes
e importancia da fibra, seus métodos de anélise laboratorial
ainda sdo controversos e apresentam intimeras dificuldades.

Entre as andlises propostas, o método de fibra
bruta (FB), desenvolvido por Einhoffin em 1806, é o
mais antigo, que apresenta maiores erros e infelizmente
ainda o mais utilizado. Neste a amostra é fervida em
acido e base diluidos, sendo removidos amido, agicares,
protefnas e minerais. O residuo é composto por uma
quantidade varidvel de celulose, hemicelulose e lignina
(VAN SOEST & MACQUEEN, 1973). No entanto, a FB
apresenta problemas como insensibilidade para amostras
com baixa quantidade de fibra e valores subestimados dos
constituintes da parede celular vegetal, pois esta recupera
apenas de 50 a 80% da celulose, 20% da hemicelulose e de
10 a 50% da lignina presentes no alimento (CUMMINGS,
1976). O residuo quantificado como FB caracteriza-se por
ser insoltvel e de baixa fermentagdo intestinal.

Outro método de avaliagdo da fibra dos alimentos é
através dos detergentes neutro e dcido (GOERING & VAN
SOEST, 1970). A extragdo por detergente neutro solubiliza
os lipideos, aglicares, protefnas, 4cidos organicos e outros
materiais hidrossoltveis como pectina, tanino e nitrogénio
(N) ndo proteico. O residuo insoltvel, denominado fibra em
detergente neutro (FDN), contém os constituintes maiores
da parede celular, como celulose, hemicelulose e lignina,
incluindo ainda alguma proteina, nitrogénio complexado e
cutina. Os contaminantes comuns do FDN incluem o amido,

a queratina e minerais do solo. O amido pode ser removido

esta remocdo seja ineficiente ocorrera dificuldade na etapa
de filtragem da amostra e consequente erro analitico.
A queratina pode ser tratada com sulfito de sédio para
solubilizagio da protefna, mas um fator negativo desse
procedimento seria o ataque do sulfito de sédio a lignina,
diminuindo sua recuperacio (VAN SOEST, 1987). A
extragdo por detergente acido solubiliza, além do contetdo
celular, a hemicelulose. O residuo insolavel inclui a celulose,
lignina, N lignificado, cutina, silica e alguma pectina,
sendo denominado fibra em detergente acido (FDA). O
método por detergentes divide, entdo, de acordo com sua
disponibilidade nutricional os componentes vegetais em
duas fragdes: o contetido celular, de alta disponibilidade; e
os constituintes da parede celular, de menor disponibilidade
(VAN SOEST, 1987). Deve-se ressaltar que tanto a FB,
FDN como FDA representam apenas fragdes insoliveis da
fibra.

O método mais preciso e moderno de andlise da fibra
foi proposto por PROSKY (1992). Trata-se de anilise
enzimatico-gravimétrica para a determinag¢io da fibra
alimentar, a fibra dietética total (FDT). O método consiste
no tratamento da amostra com proteases, amilases e
amiloglicosidases, que solubilizam estas fragdes do alimento
que sdo posteriormente filtradas. A por¢do retida no filtro
corresponde a fibra alimentar insolivel. Ao precipitar o
filtrado com etanol e realizando nova etapa de filtragéo,
obtém-se a fibra alimentar soldvel (PROSKY et. al,
1992; AOAC, 1995). O método permite, entdo, quantificar
toda a fibra alimentar, inclusive compostos como gomas,
alginato, carragena, -glucanos, etc, que tém seus agticares
unidos por ligacdes B e somente podem ser fermentados
por bactérias. Estes compostos, por serem soliveis, sio
classificados erroneamente como contetido celular no
método de VAN SOEST ou extrativos nio nitrogenados no
método da FB.

Na literatura cientifica sobre nutrigdo de cides e gatos
hé utilizagdo, em trabalhos mais recentes, da FDT, o que
comprova sua melhor sensibilidade na avaliagdo da fragéo
fibrosa dos alimentos. No entanto, a indistria brasileira
de ragdes para animais ainda utiliza a FB (De acordo com
BRASIL. DECRETO N° 76.986, de 06 de janeiro de 1976).
Para alimentos humanos o Ministério da Satde j4 utiliza a
fibra alimentar nos rétulos de alimentos. Portanto, na drea
de nutrigdo de caes e gatos deveria haver um melhor debate
sobre o assunto, visando a avaliagiio técnica dos diferentes
métodos de andlise da fibra quanto a sua eficiéncia como
indicadores da composi¢do nutricional e da digestibilidade
de ragdes extrusadas para caes e gatos. Aperfeicoar o modo
de avaliagdo da fibra torna-se necessério para se conhecer a
composi¢do real dos ingredientes e formulagdes para estas

espécies.



Servigcos

a
Aboissa 3 Cap a
Tel.: (11) 3353-3000
aboissa@ahoissa.com.br

www.ahoissa.com.br

Algomix 05
Tel.: (45) 3251-1239

www.algomix.com.br

Andritz Sprout do Brasil 2 5
www.andritzsprout.com

andritzsprout@andritz.com

Fabrimaquinas 50
Tel.: (16) 3524-0141

www.fabrimaquinas.com.br

Farfri 50

Tel.: (54) 3435-6400

www.farfri.com.br

Ferraz Maquinas 4 ]-
Tel.: (16) 3615-0055
vendas@ferrazmagquinas.com.hr

www.ferrazmaquinas.com.br

Fortaleza Metais 39
Tel.: (19) 3446-3056

www.fortalezaperfurados.com.br

Haarslev/ Tremesa Brasil 2 3
Tel.: (41) 3389-0055
tremesa@tremesa.com.br

www.haarslev.com

ICC Brazil 1 7
Tel.: (11) 3093-0798

www.yeasthrazil.com

Imbrastek 45

Tel.: (43) 3338-7288

www.imbrastek.com.br
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Kowalski Alimentos

www.vitalcan.com.br

M. Cassah O 7

Tel.: (11) 2162-7665

www.mcassah.com.br

Manzoni Industrial 3 1
Tel.: (19) 3225-5558

www.manzoni.com.br

Marfuros ]. 5
Tel.: (44) 3029-7037

www.marfuros.com.br

Mega Embalagens 4 7
Tel.: (51) 3638-5200

www.megaembalagens.com.br

Megazoo 5 ].
Tel.: (31) 2104-6453

www.megazoo.com.hr

Nutridani 2 7

Tel.: (43) 3436-1566

www.nutridani.com.br

Nutract 3 7

Tel.: (49) 3329-1111
tiagomp@nutract.com.br

www.nutract.com.br

a
4° capa
Nutriara/Brazilian Pet Foods

Tel.: 0800-7016100

www.brazilianpetfoods.com.hbr

Nutrifort 35

Tel.: (49) 3443-0975

nutrifort@brturbo.com.br

Percon 35

Tel.: (19) 3546-2160

perconindustria@yahoo.com.hr

Permecar 43
Tel.: (19) 3456-1726

www.permecar.com.hbr

Pet Safe 5 5

Tel.: (48) 3721-5386
petfoodsafe2010@gmail.com

a
Royal Canin 2 Ca'p a
Tel.: (19) 3583-9000

www.royalcanin.com.br

Vogler Ingredientes 1 3
Tel.: (11) 4393-4400

www.vogler.com.hr

Wenger do Brasil 49
Tel.: (19) 3871-5006
edds@wenger.com

www.wenger.com

ASSINATURA DA REVISTA
Pet Food Brasil

Vocé pode solicitar o recebimento da
Pet Food Brasil sem qualquer custo.
Apos preenchimento do formulario a sequir,
envie-o para:

Nome:

Empresa:

Endereco:

Ne: Complemento:

Cidade:

Cep: UF:
Fone: ()

Fax: ()

E-mail:

Cargo:

Tipo de Empresa:

) Fabrica de Racao

) Palatabilizantes

) Vitaminas e Minerais

) Aditivos e Anti-Oxidantes

) Veterinarios

) Zootecnista

) Pet Shop

) Farmacologia

) Corantes

) Embalagens

) Graxaria Independente

) Graxaria / Frigorifico

) Fornecedor de Maquinas / Equipamentos
) Fornecedor de Insumos e Matérias-Primas
) Prestadores de Servicos

) Consultoria / Assessoria

) Universidades / Escolas

) Outros
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ilo

editora

Rua Sampaio Viana, 167, Conj. 61
Séo Paulo (SP) - Cep: 04004-000
Fone: (11) 2384-0047
ou por e-mail: daniel@editorastilo.com.br

PRINCIPAIS
PRODUTOS

» Acidos Graxos

e Banha Sufna

* Carogo de Algodao

» Farelo de
Algodao 38%

* Farelo de
Algodao 28%

® Farelo de
Amendoim

* Farelo de Girassol

* Farelo de Soja

¢ Farinha de
Carne e Ossos

e Farinha de
Carne sufna

® Farinha de Osso
Calcinada

* Farinha de Peixe

* Farinha de Pena

* Farinha de Sangue

e Farinha de Visceras

* Hemoglobina

* Melago

* Milho em Gréo

* Plasma

* Polpa Citrica

* Oleo de Peixe

* Oleo de Fritura

e Oleo de Visceras

* Sebo Bovino

* Semente de Girassol

* Soja em Grao

* Sorgo em Grao

* Squid Meal

* Torta de Algodao

SUA EMPRESA SEMPRE VERA
A NOSSA COM.BONS OLEOS.

Moderna e inovadora a Aboissa - Oleos Vegetais, desde
1987, comercializa graos, farelos e 6leos de origem vegetal e
animal. Equipes de consultores exclusivos e especializados,
para cada produto, proporcionam ao seu negbcio a garantia
de melhores resultados.

ANOS
- Aboissa

gleos vegetals

Tradigao com Tecnologia
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